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A UTILIZAGAO DE
BIOINSUMOS NA PISCICULTURA

Figura 01. Bioinsumos na piscicultura.
Fonte:Emater-DF

A piscicultura brasileira tem evoluido significativamente nos ultimos anos,
principalmente impulsionada por avangos tecnologicos e por uma maior
conscientizagdo sobre a necessidade de praticas sustentaveis. Nesse
cenario, os bioinsumos tém se mostrado aliados valiosos. Esses produtos de
origem bioldgica, compostos por microrganismos ou substancias naturais,
oferecem alternativas eficientes para a nutricao, sanidade e manejo da agua
em sistemas aquicolas. Ao substituir insumos quimicos convencionais, 0s
bioinsumos reduzem impactos ambientais, promovem o bem-estar animal e
podem melhorar o desempenho zootécnico dos peixes. Nesse informativo
técnico, vamos abordar trés tecnologias que vém sendo utilizadas com
sucesso na piscicultura: os alimentos fermentados, os probidticos e os
biorremediadores, detalhando seu funcionamento e os principais beneficios.



Figura 02. Alimentos fermentados.
Fonte:Emater-DF

1. Alimentos fermentados na alimentacao de peixes
Funcionamento da tecnologia

Os alimentos fermentados sdo produzidos a partir da fermentagdo de ingredientes vegetais ou
subprodutos agroindustriais, com a acéo de microrganismos benéficos (como bactérias lacticas
e leveduras). Esse processo transforma os nutrientes, tornando-os mais biodisponiveis para os
peixes.

A fermentacdo de alimentos é uma técnica antiga, que tem sido adaptada para a piscicultura
com excelentes resultados. O processo consiste na inoculagdo de microrganismos benéficos
— como bactérias acido-laticas, Bacillus spp. e leveduras como Saccharomyces cerevisiae —
sobre ingredientes vegetais, como farelo de arroz, residuo de mandioca, milho ou soja. Esses
microrganismos promovem a degradacao parcial dos nutrientes, gerando compostos bioativos e
melhorando a disponibilidade de aminoacidos, vitaminas e minerais.

Além do ganho nutricional, os alimentos fermentados proporcionam uma significativa melhora na
palatabilidade e na digestibilidade da ragao. Isso resulta em maior aproveitamento dos nutrientes
e melhor conversao alimentar, favorecendo o crescimento dos peixes. Na criacdo de tilapias,
por exemplo, a substituicdo parcial da ragdo comercial por alimentos fermentados tem mostrado
reducao de custos e manutencao do desempenho produtivo.

Outro aspecto positivo € a reducédo de patdégenos entéricos. Durante o processo fermentativo,
ha produgédo de acidos organicos e outras substancias antimicrobianas naturais, que inibem o
crescimento de bactérias prejudiciais. Isso contribui para um ambiente intestinal mais saudavel,
fortalecendo o sistema imunolégico dos peixes e reduzindo a necessidade de antibiéticos no
manejo.



Vantagens:

* Melhor digestibilidade: a fermentacao pré-digere parte dos nutrientes, facilitando a absorgao
pelos peixes.

* Reducgao de custos: permite o aproveitamento de residuos agricolas e subprodutos da regiéo.

* Saude intestinal: estimula o desenvolvimento de uma microbiota intestinal saudavel,
fortalecendo o sistema imunoldgico dos peixes.

Figura 03. Probidticos na aquicultura
Fonte: Emater-DF

2. Probiéticos na eficiéncia e saude dos peixes
Funcionamento da tecnologia

Os probidticos sdo microrganismos vivos que, quando administrados em quantidades adequadas,
conferembeneficios asaude dos peixes. Eles podemserincluidos naragadoou aplicados diretamente
na agua dos tanques. Em piscicultura, seu uso é cada vez mais frequente tanto na alimentagao
quanto diretamente na agua dos viveiros. Espécies como Bacillus subtilis, Lactobacillus plantarum
e Saccharomyces cerevisiae sdo comumente utilizadas, pois atuam de forma benéfica no trato
digestivo dos peixes e no ambiente aquatico.

Na alimentagdo, os probidticos competem com microrganismos patogénicos por espago e
nutrientes no intestino, produzindo substancias antimicrobianas e modulando o sistema imune.
Isso resulta em maior resisténcia a doencgas, crescimento mais uniforme e menor mortalidade.



Além disso, os probidticos ajudam na digestdo de componentes complexos da dieta, melhorando
a absorgao de nutrientes e promovendo melhor desempenho zootécnico.

Quando aplicados na agua, os probioticos também contribuem para a estabilizagao da microbiota
ambiental, reduzindo a carga de patdgenos e melhorando a qualidade do habitat dos peixes. Isso
é particularmente util em sistemas intensivos, nos quais o estresse e a densidade populacional
podem favorecer surtos de doengas. O uso continuo de probiéticos permite uma piscicultura mais
natural, reduzindo ou até eliminando a necessidade de antimicrobianos sintéticos.

Vantagens:

* Melhora da imunidade: reduz a incidéncia de doencas, especialmente aquelas causadas por
bactérias patogénicas.

» Desempenho zootécnico: aumenta a taxa de conversédo alimentar e o crescimento dos
peixes.

* Reducao no uso de antibiéticos: favorece praticas mais naturais e sustentaveis.

Figura 04. Biorremediadores na qualidade de agua.
Fonte: Emater-DF

3. Biorremediadores na qualidade da agua de tanques de peixes
Funcionamento da tecnologia

Os biorremediadores sédo compostos por microrganismos que atuam na decomposi¢céo da matéria
organica presente na agua, ajudando a manter o ambiente aquatico equilibrado.

Aqualidade da agua é um fator determinante para o sucesso da piscicultura. Biorremediadores sdo
bioinsumos compostos por microrganismos capazes de degradar matéria organica e compostos
toxicos presentes na agua dos viveiros, como amdnia, nitrito e sulfetos. A aplicagao regular desses



produtos ajuda a manter o equilibrio do ambiente aquatico.

Os principais microrganismos utilizados em biorremediadores incluem cepas de Bacillus,
Nitrosomonas e Nitrobacter, que atuam no ciclo do nitrogénio, transformando compostos toxicos
em formas menos nocivas. Além disso, enzimas produzidas por esses microrganismos auxiliam
na decomposicao de residuos alimentares e fezes, prevenindo a formacdo de sedimentos
anaerobicos.

Com o uso de biorremediadores, observa-se uma melhora significativa na transparéncia da agua,
maior disponibilidade de oxigénio dissolvido e menor ocorréncia de doengas relacionadas ao
estresse ambiental. Isso contribui diretamente para o bem-estar animal, menor taxa de mortalidade
e melhor conversao alimentar. Os biorremediadores também sao fundamentais para sistemas de
recirculacdo (RAS) e tanques-rede, onde o controle da qualidade da agua é mais exigente, e
podem ser utilizados para o controle do excesso de matéria organica em sistemas intensivos em
viveiros escavados em terra.

Vantagens:

e Controle de aménia e nitrito: ajuda a manter os niveis desses compostos dentro dos limites
seguros para os peixes.

* Melhora da oxigenacgao: reduz o excesso de matéria organica, favorecendo a qualidade da
agua e o bem-estar dos animais.

* Menor mortalidade: um ambiente limpo e estavel diminui o estresse e os surtos de doengas.

Consideragoes finais

Aadocgao de bioinsumos na piscicultura representa um avango importante para a sustentabilidade e
competitividade do setor. Tecnologias como alimentos fermentados, probidticos e biorremediadores
oferecem solugcdes acessiveis e eficazes para os principais desafios enfrentados pelos
piscicultores, promovendo maior produtividade, melhor saude dos peixes e redu¢ao dos impactos
ambientais. Ao incorporar esses insumos naturais na rotina produtiva, o produtor rural contribui
para uma aquicultura mais equilibrada e resiliente, alinhada as exigéncias do mercado moderno e
a preservagao dos recursos naturais. Investir nessas praticas € investir no futuro da piscicultura.
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