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Apresentacao

A Empresa de Assisténcia Técnica e Extensao Rural do
Distrito Federal (Emater-DF) tem como missao promo-
ver o desenvolvimento econdmico, social e ambiental
por meio da Assisténcia Técnica e Extensao Rural de
exceléncia em beneficio da sociedade. Dessa forma,
a Emater-DF disponibiliza, a sociedade, o Manual
de Modelos de Agroindustrias Rurais para uso dos
profissionais da agroindustria, pesquisadores, estu-
dantes e, claro, dos produtores rurais que desejam
implantar uma agroindustria. O objetivo da publicagao
é apresentar, de forma detalhada, modelos completos
de pequenas agroindustrias e, assim, contribuir para
a promogao do desenvolvimento rural e da agroindus-
tria nacional.

No Brasil, as informacgdes sobre pequenas agroindis-
trias, seus registros, formas de apresentagao, bem
como arquitetura e seus fluxos de produtos ainda sao
muito restritas. Portanto, esta € uma contribuigédo
do servigo de Assisténcia Técnica e Extensao Rural
(ATER) do Governo do Distrito Federal para toda a so-
ciedade brasileira, compartilhando seu conhecimento
e a sua expertise em agroindustrializagao para todo
o setor agropecuario, seja para os extensionistas, os
responsaveis técnicos privados, académicos e sem-
pre com foco nos produtores rurais, principalmente os
da agricultura familiar.

Neste Manual de Modelos de Agroindustrias em
dois volumes, um para pequenas agroindustrias de
produtos de origem animal e outro para produtos
de origem vegetal, sdo disponibilizadas plantas de
agroindustrias, seus fluxogramas, listagem de equi-
pamentos entre outras informagdes essenciais para
guem deseja atuar na area. Este material € uma ver-
dadeira democratizagao sobre a informagao no as-
sunto. Nele, a Emater-DF responde perguntas basicas
que sempre sao realizadas por profissionais da area e
produtores rurais que desejam implantar sua agroin-
dustria: “como deve ser o croqui para uma pequena
agroindustria de processamento de pescado?”; “por
onde o produto deve ter seu fluxo em uma pequena
agroindustria de queijos?”; “quais equipamentos ne-
cessarios para uma pequena agroindustria de panifi-
cados?” ou “quais as exigéncias fundamentais para
uma pequena fabrica de polpa de frutas?”.

Nesta publicacao, essas informagdes sao dissemina-
das em detalhes para acelerar o processo de implan-
tacdo da pequena agroindustria pretendida. E sabido
que cada sistema municipal, estadual (ou distrital) e
federal de inspecao sanitaria de alimentos tem suas
particularidades. Desse modo, devido a essas espe-
cificidades, alguma ou outra adaptagao sobre a infor-
macao colocada aqui pode ser necessaria.

No entanto, o Manual coloca uma luz sobre o assunto
e, definitivamente, é uma referéncia para a pequena
agroindustria nacional, tdo importante para a agricul-
tura familiar e demais pequenos empreendedores.

A agroindustria, a geragao de renda e emprego no
campo, bem como o desenvolvimento rural sdo es-
senciais para o crescimento do Distrito Federal e do
Brasil. Com este Manual de Modelos de Agroindus-
trias, a Emater-DF se consolida como referéncia téc-
nica no assunto e se coloca a disposi¢ao de todas as
instituicdes, profissionais e demais agentes do setor
agropecuario para ampliar o debate e as melhores
praticas na agroindustria. Este Manual, com certeza,
contribuira para a missdo da Emater-DF de levar mais
inovagao, seguranga e qualidade aos alimentos que
vao para a mesa da populagao brasileira.

Boa leitura!
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Introducao

A Emater-DF ao prestar Assisténcia Técnica e Exten-
sdo Rural as agroindustrias do Distrito Federal tem
como compromisso a formalizagdo desses empreen-
dimentos e a produgao de alimentos com qualidade
higiénico-sanitaria.

O processo de formalizagdo de uma agroindustria
perpassa diversas etapas para a sua implantagao,
considerando desde a estrutura da unidade de pro-
cessamento ao adequado processo de fabricagao do
produto escolhido. E durante esse processo os Exten-
sionistas Rurais da Emater-DF tem papel fundamen-
tal, fornecendo orientagdes técnicas considerando as
exigéncias sanitarias, as normativas e as legislagées
de cada produto, além da necessidade individual de
cada empreendimento e suas singularidades, como:
nicho de mercado; a quantidade de produto; quanti-
dade de manipuladores disponiveis e capacidade de
produgao.

Com o objetivo de oferecer um material de consulta
detalhado para os produtores rurais, extensionistas,
técnicos, empreendedores e profissionais do ramo,
a presente publicagado traz orientagdes técnicas so-
bre a construgdo de agroindustrias, com modelos
de plantas dos principais tipos de agroindustrias de-
mandadas pelos produtores rurais do Distrito Federal.
Dessa forma, os projetos apresentados servem como
modelos de instalagdes para a produgao dos produtos
de origem animal e vegetal, podendo ser adaptados
segundo a necessidade de cada produtor.

Para enriquecer esta publicagdo, sdo apresentados
o memorial descritivo da construgdo e o memorial
econoémico-sanitario dos tipos de agroindustria, o
fluxograma de fabricagédo dos produtos selecionados
como referéncia para o modelo e os principais equi-
pamentos necessarios ao processamento.

Ressaltamos que as plantas de agroindustrias de pro-
cessamento de produtos de origem animal foram ela-
boradas baseadas nas determinagdes do Decreto n°
41.891, de 10 de margo de 2021, que aprova o Regu-

lamento que dispde sobre o tratamento simplificado
e diferenciado quanto a inspecgao, a fiscalizagdo e as
auditorias sanitarias de estabelecimentos de pequeno
porte processadores de produtos de origem animal,
vinho, polpa e suco de frutas, localizados no ambito
do Distrito Federal, conforme a Lei n® 6.401, de 22 de
outubro de 2019.

Os modelos de agroindustria foram submetidos a ana-
lises pelos 6rgdos de inspegao sanitaria de origem
animal e vegetal, SEAGRI/DIPOVA e SES/DIVISA. As
consideracoes realizadas contribuiram para o aprimo-
ramento e conformidade na elaboragao dos modelos
apresentados. A colaboragao entre as institui¢oes,
enriquece e acelera o processo de formalizagao das
agroindustrias do Distrito Federal. Desta forma regis-
tramos o nosso agradecimento pela extensa e valiosa
contribuigado a este manual.

A Emater-DF esta a disposig¢ao para orientar o produ-
tor rural em todas as etapas de implantagao da agroin-
dustria rural e para esclarecer as duvidas objetivando
0 éxito dessa importante atividade.






PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Formalizacao da agroindustria

A formalizagao da agroindustria e de seus produtos
€ um processo que abrange questdes sanitarias, am-
bientais, fiscais e tributarias que devem ser consul-
tadas de acordo com regulamentos especificos para
diferentes produtos processados.

No Distrito Federal, a regularizagao sanitaria de
agroindustrias de pequeno porte deve ser providen-
ciada nos seguintes érgaos (Figura 1):

A regularizagao sanitaria da agroindustria de pequeno
porte de origem animal e de seus produtos no Distrito
Federal é realizada pela Diretoria de Inspegao de Pro-
dutos de Origem Vegetal e Animal (Dipova), érgao da
Secretaria de Estado da Agricultura, Abastecimento
e Desenvolvimento Rural (Seagri-DF). As legislagdes
referentes a esses produtos e os documentos neces-
sarios estdo disponiveis no site da Seagri-DF, na pa-
gina da Dipova.

A regularizagao dos estabelecimentos de polpas,
vinhos e sucos de frutas é de competéncia do Mi-
nistério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
(Mapa). O processo € pela internet, por meio do
Sistema Integrado de Produtos e Estabelecimentos
Agropecuarios (Sipeagro). As legislacées referen-
tes a esses produtos e os documentos necessarios
estdo disponiveis no site do MAPA, na pagina do
Governo Federal.

Para outros produtos processados como doces, ge-
leias, bolos, paes, vegetais minimamente processados
e desidratados, molhos e temperos a regularizagao da
agroindustria é na Vigilancia Sanitaria (Visa-DF), da
Secretaria de Saude do Distrito Federal, onde se faz a
Comunicagao de Inicio de Fabricagao.

As questdes relacionadas ao licenciamento ambien-
tal, licenga de funcionamento e tributagao deverao ser
analisados de acordo com o produto a ser processado
e a localizagdo da propriedade rural em que sera im-
plantada a agroindustria. As consultas devem ocorrer
nos 6rgaos competentes que regularizam o empre-
endimento como Instituto Brasilia Ambiental (Ibram),
Administragao Regional e Secretaria de Estado de Fa-
zenda do Distrito Federal, respectivamente.

A Emater-DF, como prestadora de servigo ao produtor
rural, auxilia, elabora e encaminha a documentacao
para regularizagao da agroindustria junto aos 6rgaos
de inspecao sanitaria e apoia o produtor em todas as
etapas de registro.
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Figura 1 - Produtos e 6rgaos de regularizagado sanitaria.

Onde regularizar a agroindustria de pequeno

porte e seus produtos no Distrito Federal?

Produtos de origem animal:

mel e seus derivados

Carnes, pescados, ovos, leite, |

DIPOVA/SEAGRI-DF

Polpas e bebidas:

cervejas, kombuchas, licores,
cachagas, vinhos.

Polpas de frutas, sucos, |

MAPA

Produtos de
origem vegetal:
Conservas, doces e geleias,

frutas congeladas, vegetais
minimamente processados e
desidratados, fungos,
cogumelos, temperos e molhos.

bolos e panificados, gelados, |

VISA/DF

Fonte: Emater-DF
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Especificacoes gerais

Para propiciar a qualidade higiénica sanitaria dos
produtos processados, as agroindustrias devem ser
construidas e implantadas seguindo recomendagées
especificas e que sdo definidas nas legislagées de ali-
mentos. Nesta publicagao, foi elaborada uma compi-
lagao das informagdes mais importantes que devem
ser seguidas como requisitos basicos na construgao
de agroindustrias, no que se refere aos itens de edifi-
cacao e as areas necessarias para transformar o ali-
mento nas etapas de processamento.

Localizacdo e area externa

A agroindustria deve ser localizada em areas bem dre-
nadas e longe de locais que possam influenciar a qua-
lidade sanitaria dos produtos, como as instalagoes de
criacdo de animais, fossas, aterros com lixo, sujeitas
a enxurradas, beira de estrada sem pavimentagao e
todas as demais fontes que possam ser poluidoras.

E importante que a agroindUstria seja construida em
posicao fora da diregdo dos ventos predominantes,
para evitar a entrada de maus odores e de particulas
contaminantes. E necessario observar também a posi-
¢ao solar sobre o terreno em que a agroindustria sera
construida. O sentido leste/oeste deve ser priorizado
para que a incidéncia solar nao atrapalhe no proces-
samento, aumentando o calor no local.

A area do terreno onde sera construida deve ter ta-
manho suficiente para construgao de todas as de-
pendéncias necessarias para a atividade pretendida
e para sua funcionalidade e também para uma futura
expansao. Deve possuir fornecimento de energia elé-
trica, sem interrupgao, para que nao haja prejuizo das
atividades e perda de produtos acabados.

A area externa compreende a &rea em torno da agroin-
dustria e deve ser livre de focos de contaminagao e
insalubridade (Figura 2). Portanto, lixo, objetos em
desuso ou estranhos ao ambiente devem ser retira-
dos para evitar focos de poeira e abrigo de vetores e
animais, que nao sao permitidos.

A area de circulagdo de pessoas deve ser pavimen-
tada com material lavavel e de facil limpeza, a fim de
evitar lama e pogas d’'agua, o que prejudica muito a
limpeza no interior da agroindustria. E importante a
delimitagado da area do estabelecimento, como, por
exemplo, o uso de cercas (Figura 2 e Figura 3), com
o objetivo de impedir a entrada de animais, pessoas
nao autorizadas e que nao estejam com o uniforme
adequado. A area escolhida deve possuir boa infraes-
trutura de rodovia e acessos a propriedade, a fim de
facilitar a recepgao de matéria-prima e a expedigao
dos produtos acabados.
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Figura 2 - Area externa da agroindUstria com
cercamento.

Fonte: Emater-DF

Figura 3 - Cercamento da agroindustria.

Fonte: Emater-DF
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Pisos

Os pisos devem ser de material impermeavel, de facil
limpeza e sanitizacéo, além de resistentes tanto aos
produtos de limpeza quanto ao peso e ao desloca-
mento dos equipamentos. Devem ser sem ranhuras
e sem rachaduras e antiderrapantes para evitar aci-
dentes.

Além disso, os pisos devem ter declividade suficiente
para facilitar o escoamento de aguas de lavagem e
de processo de fabricagdo, em torno de 1% a 2% de
inclinagdo, para impedir a formagao de pogas e acu-
mulos de residuos. Devem ter ralos com sifao e tampa
escamoteavel (tampa abre-fecha), para que fiquem
fechados quando nao estiverem sendo usados, evi-
tando o acesso de pragas e mau cheiro.

A escolha correta do revestimento do piso é muito
importante em uma agroindustria, para que se tenha
maior durabilidade e menor manutencao.

Entre as paredes e o piso (Figura 4) — rodapé - e entre
as paredes e o teto, os angulos devem ser arredonda-
dos para facilitar a limpeza e ndo haver acumulo de
residuos e sujeira.

Figura 4 — Detalhamento do rodapé.

Fonte: Emater-DF

Paredes

As paredes devem ser lavaveis, lisas, impermeaveis,
de cor clara e sem frestas. Os revestimentos cerami-
cos sao os mais indicados com uso de rejuntes claros
e antimofos, pois sdo resistentes a lavagem e higieni-
zacao (Figura 5). Devem possuir altura entre 2,80 me-
tros e 3,20 metros, proporcionando conforto térmico
e instalagao adequada de equipamentos.

E proibida a utilizagdo de materiais do tipo elemento
vazado ou cobogds na construgao total ou parcial de
paredes, exceto na sala de maquinas e deposito de
produtos quimicos.
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Figura 5 - Detalhamento da parede com revestimento.

Fonte: Emater-DF

Tetos

Os tetos devem ser de material de facil limpeza, im-
permeaveis e construidos de maneira que se evite o
acumulo de sujeira, sem frestas ou vaos. Entre o telha-
do e o forro, deve-se instalar uma protegao para evitar
entrada de pragas como passaros, insetos e roedores.
O uso de madeira ou de materiais de dificil higieniza-
¢ao nao é permitido como forro.
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Janelas

As janelas deverado ser projetadas em numero sufi-
ciente para proporcionar boa ventilagao e iluminagao
naturais. Devem ser de material impermeavel e facil
de lavar, serem instaladas sem parapeito interno e
rentes as paredes, evitando o acimulo de sujeira e
poeira. Na parte externa, o parapeito deve ter um
caimento suficiente para facilitar o escoamento de
aguas. As janelas devem ser teladas para protegédo
antipragas e de preferéncia com telas removiveis
para facilitar a higienizagdo. Para o acesso somente
de produtos, utilizar o 6culo, que é uma abertura em
formato retangular que nao permite que o manipula-
dor passe da area de processamento para outro local
(Figura 6).

Figura 6 - Detalhamento do éculo na area de recepgao

da agroindustria.

Fonte: Emater-DF

Portas

As portas devem ser de material ndo absorvente, lava-
vel, de facil limpeza e as que dao acesso para a area
externa também precisam ser teladas para protegdo
antipragas e com fechamento automatico (Figura 7).
O tamanho das portas deve proporcionar a entrada e
a saida de equipamentos. Entre uma area e outra, a
depender dos acessos, pode ser utilizada a cortina
sanitaria.

Figura 7 — Porta com revestimento de isopainel.

Fonte: Emater-DF
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Barreira sanitaria

A barreira sanitaria deve ser instalada no ponto de
acesso a area de producao (Figura 8), com o objetivo
de diminuir a contaminagao do ambiente externo com
o ambiente interno da agroindustria. Ela deve ser com-
posta por portas, cobertura, lavador de botas, pias
com torneiras de fechamento sem contato manual;
sabado liquido, inodoro e neutro; alcool gel 70% ou um
sabao liquido sanitizante, inodoro e neutro; toalhas
descartaveis de papel ndo reciclado; lixeira com tam-
pas acionadas sem contato manual.

Figura 8 - Modelo de barreira sanitaria com equipamentos.

Fonte: Emater-DF
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Area de recepcio

Nesta area, acontecem as primeiras etapas de prepa-
ro da matéria-prima (Figura 9) para o processamento.
Deve possuir uma cobertura com prolongamento su-
ficiente para protegao das operagées nela realizadas.
Ela deve ser separada fisicamente da area de proces-
samento para que ndo ocorra contaminagao cruzada
e para que pessoas hao circulem com facilidade entre
os dois ambientes.

Figura 9 - Area de recepgio da agroindustria.

Fonte: Emater-DF

Area de processamento

Nesta area, sdo executados os principais procedimen-
tos para a produgao e a transformagao da matéria-pri-
ma em novos produtos. A porta de acesso deve ter aber-
tura facilitada e possuir fechamento automatico para
que ndo impeca a movimentagao dos manipuladores.

A disposigao dos equipamentos deve seguir o fluxo
de processamento do produto (Figura 10), ou seja,
a sequéncia das etapas de fabricagdo, de modo que
nao haja contrafluxo que possa ocasionar contami-
nagao cruzada e dificuldades na operacionalizagao,
o que também facilita a higienizagdo dos produtos.
Além disso, os equipamentos e utensilios devem
seguir as recomendagdes sanitarias, como permitir
higienizagdo segura, serem resistentes aos produ-
tos de sanitizagao, serem de materiais atoxicos, de
superficie lisa, resistentes a corrosdo e que nao acu-
mulem residuos.

Figura 10 - Area de processamento.

Fonte: Emater-DF

Area de armazenamento
A area de armazenamento é o local onde o produto fa-

bricado é estocado até a saida para a comercializagao
(Figura 11). Este local deve ser adequado para que
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o produto permaneca inalterado apéds a fabricagao,
garantindo sua qualidade e integridade, sendo para
todos os tipos de categoria do produto fabricado, ou
seja, produtos secos, refrigerados ou congelados. O
tamanho da area deve ser apropriado ao volume da
producao e a temperatura apropriada ao tipo e espe-
cificidade do produto fabricado.

Este local deve ser mantido limpo e protegido de pra-
gas, poeira e incidéncia solar. Os produtos devem ser
armazenados afastados de paredes e com afastamen-
to entre si para permitir a circulagdo de ar. Nunca de-
vem ser colocados diretamente sobre o piso.

Figura 11 - Camara de armazenamento refrigerada.

Fonte: Emater-DF
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Deposito de embalagens e insumos

As embalagens servem como protegao para o pro-
duto, mas outros aspectos devem ser observados.
A depender das caracteristicas necessarias, os cus-
tos poderao impactar economicamente o produtor,
se considerarmos os valores de armazenamento e
transporte, e do impacto visual que pode ser gerado
no consumidor, dependendo do design e do material
utilizados.

Na escolha da embalagem deve ser avaliada a sua
influéncia na redugao de custos, no processo de acon-
dicionamento do produto, manuseio, armazenamento
e transporte.

Para o acondicionamento de um produto, classifi-
camos as embalagens em primarias e secundarias,
conforme a seguir:

A embalagem primaria é aquela que esta em contato
direto com o produto para manté-lo na temperatura
adequada, armazena-lo e protegé-lo. Normalmente
sdo embalagens unitarias para facilitar a venda. A em-
balagem primaria pode ser em sacolas, sacos, potes,
latas, garrafas, entre outas. Esta embalagem também
tem a fungao de identificar o produto de acordo com
a legislagao em vigor, identificar o fabricante e a sua
marca e garantir a segurancga do produto.

A embalagem secundaria é aquela que envolve os
produtos que foram embalados individualmente com
a embalagem primaria, agrupando-os em uma Unica
unidade. E comum que seja de papelao, caixas plasti-

cas ou fardos plasticos. O objetivo é manter a integri-
dade da embalagem primaria, proporcionando maior
seguranga e protegao no transporte dos produtos da
agroindustria até o mercado. Esta embalagem asse-
gura a resisténcia no empilhamento, para que nao
haja dano na movimentagao.

Assim, o estoque de embalagens primarias e secun-
dérias deve ser em areas separadas e também man-
tido limpo e protegido de pragas, poeira e umidade.
A depender do material, devem ser colocadas sobre
paletes ou prateleiras, afastadas das paredes.

A armazenagem de embalagens, rotulos, ingredientes
e materiais de limpeza de uso diario pode ser feita na
area de processamento, dentro de armarios de mate-
rial ndo absorvente e de facil limpeza e higienizagao,
organizados e identificados para que ndo possibilitem
contaminagao cruzada ou de outros tipos de conta-
minagao.

Area de expedicdo

A area de expedicao é por onde o produto pronto sai
para a comercializagdo. Esta area deve ser interliga-
da com a area de armazenamento de produtos fa-
bricados, dispondo de cobertura com prolongamen-
to suficiente para protegado do produto final ao ser
colocado no transporte. A area de expedigdo pode
ser também o local de armazenamento de produ-
tos prontos, desde que o ambiente esteja adequa-
do para que o produto permanega inalterado apoés
a fabricagao.
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Deposito de Material de Limpeza (DML)

A armazenagem de materiais de limpeza e higieniza-
¢ao deve ser feita em local isolado das demais depen-
déncias. Pode ser em uma sala para o DML (Figura
12), ou pode ser um armario localizado na barreira
sanitaria.

Figura 12 - Modelo de depdsito de material de limpeza.

Fonte: Emater-DF
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Banheiros e vestiarios

As agroindustrias devem possuir banheiros e vesti-
arios em numero estabelecido em legislagao traba-
Ihista. Para que nao haja contaminagao desses am-
bientes para as areas internas da agroindustria, estes
nao podem ter acesso direto nem comunicagdo com
a area de processamento, recepgao, armazenamento
e expedigdo. Portanto, janelas e portas de acesso a
esses ambientes devem ser instaladas voltadas para
o exterior da agroindustria.

Quando os banheiros e vestiarios forem separados da
construcao da agroindustria, os acessos devem ser
calgados e preferencialmente cobertos e nao passar
por lugares que oferegam risco de contaminacao.

Os banheiros devem ter vasos sanitarios com tampa,
papel higiénico, pias, toalhas descartaveis de papel
nao reciclado, sabao liquido inodoro e neutro, alcool
70%, lixeiras com tampas acionadas sem contato ma-
nual. Os ralos deverdo ser escamoteaveis.

Os vestiarios devem ter armarios para guardar os
uniformes separadamente da roupa e dos pertences
pessoais de cada manipulador.

Iluminagao

Uma agroindustria deve ter uma boa iluminagéo para
arealizagdo das operagoOes necessarias (Figura 13). A
iluminagao artificial deve ser por meio de luz fria e ndo
pode ser de cor (Figura 14). As lampadas devem ser
protegidas para que se evite acidentes por quebras e
contaminacgao, principalmente as que sao localizadas
sobre a area de manipulagao, de matérias-primas, de
produtos, de armazenamento de embalagens, rotulos
e ingredientes. Deve ser evitado o acimulo de sujida-
des no interior do involucro de protecado contra queda
das lampadas.

Figura 13 - Agroindustria com iluminagao natural

Fonte: Emater-DF
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Figura 14 - Agroindustria com iluminacgao artificial

Fonte: Emater-DF

Sistema de ventilacao

A ventilagado natural deve ser prioritaria para a renova-
¢ao do ar dentro da agroindustria (Figura 15). Quando
a ventilagao natural nao for suficiente para evitar con-
densagdes, desconforto térmico ou contaminagdes,
devem ser instalados exaustores ou sistema para cli-
matizagao do ambiente.
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Quando a climatizagao do ambiente for mecanica,
deve ser garantida a segurancga sanitaria, asseguran-
do a devida limpeza dos equipamentos para evitar
fungos, particulas em suspensao e condensagao de
vapores.

Figura 15 - Agroindustria com ventilagdo natural.

Fonte: Emater-DF

Rede de abastecimento de agua e esgoto

A qualidade da 4gua na agroindustria é de grande im-
portancia para a qualidade do produto fabricado. Toda
agua utilizada deve ser potavel, seja para a formula-
¢ao de produtos como para a limpeza de instalagdes,
equipamentos e a higiene dos manipuladores.

A 4gua deve estar disponivel em quantidade suficien-
te nos pontos de saida em todas as areas que forem
necessarias para o processamento, a limpeza e a hi-
gienizagdo. O encanamento pode ser aparente para
facilitar a manutencgao (Figura 16).

Em geral, a 4gua utilizada na agroindustria rural é pro-
veniente de pogo profundo ou raso, sendo necessaria
a cloragao por método de dosador de cloro. A fonte e
toda a rede de abastecimento devem estar protegidas
de qualquer tipo de contaminacgao.

A rede de esgoto também necessita de escoamento
correto e deve ser protegida com a instalagao de dis-
positivos contra a entrada de roedores e outras pra-
gas e que evitem odores e refluxos, com canalizagao
e instalagGes para retengao de gorduras, residuos e
corpos flutuantes.

As aguas residuais dentro da agroinddstria devem ser
direcionadas para ralos e estes para tubulagdes de
esgoto direcionadas a uma caixa de captagao imper-
meabilizada e com tampa para observagao, de forma
que ndo sejam langadas diretamente na superficie do
terreno. Ja o tratamento de efluentes deve atender as
normas especificas em vigéncia pelas instituigdes
ambientais.
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Figura 16 - InstalagGes hidraulicas aparente.

Jl F

Fonte: Emater-DF
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Fabrica de produtos de
pescado de pequeno porte

O processamento de pescado é um método eficaz de
agregacao de valor que possibilita maior qualidade
e seguranga do produto no mercado. Ao transformar
a matéria-prima em produto processado, aumenta-
-se a segurancga nutricional e alimentar durante todo
ano, o tempo de conservagao, propiciando também o
aproveitamento dos residuos, a assiduidade de forne-
cimento, além de facilitar a comercializagao e a distri-
bui¢cdo ao consumidor.

Segundo o Decreto n° 41.891, de 10 de margo de
2021, “entende-se como pescado os peixes, crusta-
ceos, moluscos, anfibios, mamiferos de 4gua doce ou
salgada, usados na alimentagdo humana”.

O cultivo de pescado tem caracteristicas vantajosas,
seja por sua facilidade na producgao de alevinos, na
adaptacgao as variagoes de temperatura ou ainda pelo
bom rendimento de carcaga. Além dos aspectos po-
sitivos de produgao, o peixe oferece um grande po-
tencial de mercado devido aos seus aspectos nutri-
cionais, sensoriais e de facil preparacgao, facilitando
a verticalizagao da produgéao de pescado, tornando-o
favoravel para a comercializagdo do produtor rural.
Para tanto, é necessaria uma area de produgao ade-
quada que garanta a qualidade higiénico-sanitaria do
produto.

O modelo de planta de fabrica de produtos de pesca-
do de pequeno porte (Figura 17) foi planejado para
peixes, de acordo com o fluxograma apresentado a
seguir. Para outros tipos de pescados, a planta deve
ser readequada em seu fluxograma (Figura 18).

Figura 17 - Imagem 3D do modelo da fabrica de

produtos de pescado de pequeno porte

Fonte: Emater-DF.
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Figura 18 - Fluxograma — Processamento do peixe

Recepcao
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Fonte: Emater-DF.
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Este modelo tem por objetivo servir como referéncia
para a implantagao e o registro de fabrica de proces-
samento de peixes. Para a concepgao, o dimensio-
namento e a definicdo da capacidade produtiva da
agroindustria, foram observadas as legislagées de
estabelecimentos de pequeno porte processadores
de produtos de origem animal, vinho, polpa e suco
de frutas, localizados no ambito do Distrito Federal,
citadas anteriormente.

Os produtos selecionados para processamento neste
modelo estdo descritos na tabela 1.

Conforme prevé a legislacao, a Fabrica de produtos
de pescados tem a produgdo maxima estabelecida
em seis toneladas por més de produto final (Tabela
2). Considerando 22 dias de trabalho, sdo em média
273 kg de peixe dia. Este modelo dispde de area de
preparagao e transformacgao do peixe, em ambiente
climatizado, com separagao fisica das areas de re-
cebimento do peixe fresco, manipulagao e expedigao
onde poderao trabalhar até quatro manipuladores.

O modelo permite a visualizagdo adequada das are-
as (Tabela 3), seus dimensionamentos e leiaute dos
equipamentos (Tabela 4), além do melhor fluxo de
trabalho, podendo ser alterado de acordo com a ne-
cessidade, a tecnologia e a produgéo diaria. Assim,
poderado ser acrescentados novos produtos, com
a readequacao da estrutura fisica e o acréscimo de
novos equipamentos, quando necessario. Ocorrendo
alteracoes, o novo projeto deve ser apresentado para
reavaliagdo do 6rgao de inspecao sanitaria antes de
iniciar a construgao.

Tabela 1 - Produtos para produgao diaria — pescado

DENOMINA(}AO DE VENDA DO PRODUTO PRODUQAO DIARIA UNID. MEDIDA
Peixe fresco 68 kg
Peixe resfriado em posta 68 kg
Peixe fresco eviscerado com ou sem escama 68 kg
Peixe resfriado filé sem pele 68 kg
Fonte: Emater-DF
Tabela 2 - Capacidade aproximada do estabelecimento — pescado
RECEBIMENTO (matéria-prima) VOLUME/DIA ESTOCAGEM ESTATICA VOLUME/DIA
Recepgao Até 390 kg Camara fria de estocagem 1.909,04 kg?
Total volume dia 273 kg®
Cémara fria de espera Até 1170 kg’
Produgdo de gelo 400 kg/dia
Fonte: Emater-DF
" Volume referente a trés dias de pesca, com previsdo de auséncia de processamento no final de semana;
2Volume de estocagem para sete dias de produgao;
3 Célculo conforme volume total previsto em legislagdo (seis toneladas/més), considerando 22 dias de trabalho.
Tabela 3 - Instalagoes do estabelecimento — pescado
DENOMINAGAO TEMPERATURA CAPACIDADE
Area de recepgao Ambiente 272,72kg
Area de processamento 14°Cal16°C 4 Colaboradores
Cémara de espera 0a2°C 818,16 kg
Camara de estocagem 1 (lavado e eviscerado) 0a2°C 1.909,04 kg
Camara de estocagem 2 (produto acabado) 0a2°C 270kg
Sala de higienizacao de utensilios Ambiente =
Expedicao Ambiente -
Depdsitos de embalagens — priméria e secundaria 14°Ca16°C -
Barreiras sanitarias Ambiente =
Banheiro/vestiario (masc./fem.) Ambiente 2 colaboradores simultaneamente
Area de lavagem de caixas Ambiente -

Fonte: Emater-DF.
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Tabela 4 - Equipamentos processamento de pescado

DENOMINAGAO QUANTIDADE CAPACIDADE/TOTAL

AREA DE RECEPCAO
Mesa em inox de limpeza e descamagao 1 4 manipuladores
Pia de higienizagao das maos 1 -

CAMARAS FRIAS: ESPERA, ESTOCAGEM E CONGELAMENTO

Caixas plasticas brancas (brancas e vermelhas) 255 25 kg cada
Cémara fria 3 =

SALA DE PROCESSAMENTO/AREA DE EMBALAGEM

Pia de higienizagao das maos 1 =

Mesa em inox de evisceragdo com 4 bicas e calha central para
condugdo das visceras para descarte

—_

4 manipuladores

Esterilizador de facas em inox

4 facas/2 chairas

Mesa de apoio em inox

Serra fita de bancada

Mesa em inox de filetagem e classificagdo com fonte luminosa

Balanca

40 kg

N | = [m[m|w|=

Carrinho para transporte de caixa plastica com rodas

FABRICA DE GELO

Maquina fabricadora de gelo em escamas 1

1000 kg/dia

BARREIRA SANITARIA

Lava botas

Pia de higienizagao das maos

Deposito de material de limpeza 1

Armario planejado com capacidade para locagao dos
materiais de limpeza necessarios — 62x37x300cm.

DEPOSITO: EMBALAGEM PRIMARIA

Prateleiras metélicas 3 =
g;iégfazt}:;icas transparentes com tampa para protegao das 15 65 litros
EXPEDIQAO/AREA DE LAVAGEM DE CAIXAS

Paletes modulares de plastico 35 =

SALA DE HIGIENIZAGAO

Bancada com pia funda 1 -
VESTIARIO

Roupeiro guarda volumes ¢/ 06 portas com divisorias 1 -

Fonte: Emater-DF
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O equipamento de produgao de gelo tem comunica-
¢ao direta para a area de produgao de pescado e para
a area de recepgao. O gelo utilizado deve ser produzi-
do com agua potavel. A maquina de gelo em escama
fornecera gelo para a manipulagao interna e para a
despesca. Para a despesca, o gelo deve ser retirado
pelo 6culo de entrada, em caixa de cor diferenciada e
em horario em que nao esteja ocorrendo a manipula-
¢ao dos pescados e deve ser armazenado na camara
de espera.

Nas areas de processamento e recepgao, o gelo sera
transportado com o auxilio de uma caixa de depésito
de gelo ago inox, com rodas, para os peixes que es-
tdo sendo manipulados e para os pescados que estao
sendo recepcionados na area suja, sendo recomen-
dada a proporgao 1:2 de gelo, com camadas interca-
ladas: gelo, peixe, gelo.

S&0 necessarias duas barreiras sanitarias, uma com
acesso direto para a area de processamento e a segun-
da com acesso para a area de recepgao do pescado.
Na barreira sanitaria, sugere-se a instalagdo de man-
gueira em um suporte para a lavagem dos aventais.

E importante destacar que, para o transporte do pro-
duto acabado, é necessario ter veiculo com equipa-
mento gerador de frio.
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Sugerimos para a embalagem primaria: sacos plasti-
cos; sacos plasticos a vacuo; bandejas de isopor co-
bertas com filme plastico enrugavel; placa de isopor
inserida em saco plastico com vacuo; caixa de isopor
nao retornavel para alimento pescado com uso de
gelo (usar em exportagdo para grandes comércios).
Para embalagem secundéaria recomendamos a utiliza-
¢ao de caixas plasticas de cor clara. As embalagens
serdo definidas pelo produtor, devendo ser apropria-
das para uso em alimentos

Os residuos de produgédo serao alocados em tambor
e serdo removidos frequentemente da area de pro-
ducéo para local especifico e determinado, evitando
formagao de focos de contaminagéo, fermentagao ou
a infestagao por pragas.

Os residuos solidos serdo destinados para compos-
tagem para uso agricola. Para as visceras e escamas,
é recomendado que a eliminagado seja separada, sen-
do os residuos recolhidos ao final das etapas de pro-
ducdo ou sempre que se fizer necessario, evitando
o acumulo de gorduras e material sélido nas calhas
e tubulagdes, além de entupimentos nas grades do
tratamento do efluente. Os residuos liquidos deverdo
passar por caixas de gordura e tratamento de efluen-
tes (caixa com grades, filtro com brita, lagoa de esta-
bilizagao, vala de infiltragao).

A seguir, apresentamos detalhamento e plantas-baixa
deste modelo, dos fluxogramas dos manipuladores e
dos processos.

Detalhamento descritivo

Barreira sanitaria: area reservada para lavar e desin-
fetar maos e botas dos manipuladores e visitantes a
unidade de processamento, realizando a reducao de
contaminantes na area de processamento. Os dispen-
ses de sabao liquido, alcool em gel e toalha de papel
deverao estar localizados acima da pia de higieniza-
¢ao das maos. O deposito de material de limpeza (Fi-
gura 19) deve estar localizado neste espago em arma-
rio fechado. O cabideiro servira para a utilizagao dos
uniformes de frio para a entrada nas camaras frias.

Figura 19 — Barreira Sanitaria - Fabrica de produtos de
pescado de pequeno porte - Imagem 3D.

Fonte: Emater-DF.

26

Vestiario/Sanitarios: ambientes para os habitos de
higiene e a troca de uniforme dos manipuladores, se-
parados por feminino e masculino (Figura 20).

Figura 20 - Vestiario/Sanitario — Fabrica de produtos de
pescado de pequeno porte — Imagem 3D.

Fonte: Emater-DF.
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Area de recepgao: separada fisicamente e sem pos-
sibilidade de acesso entre a area de processamento,
este ambiente é para o recebimento da matéria-prima
e retirada de escamas (Figura 21). A comunicagao en-
tre a recepgao e a area de processamento é através
do 6culo de entrada. Esta area da acesso a camara de
espera para o armazenamento do excesso de pescado
fresco, que nao pode ser manipulado no dia.

Figura 21 — Recepcéo — Fabrica de produtos de pescado
de pequeno porte — Imagem 3D.

Fonte: Emater-DF.

Area de processamento: destinada as operagoes de
processamento (Figura 22), cortes, pesagem e emba-
lagem primaria do produto.

Figura 22 - Area de processamento com vista das
entradas das camaras de estocagem - Fabrica de
produtos de pescado — Imagem 3D.

Fonte: Emater-DF.

Area para expedigao: area que permite o armazena-
mento e a saida dos produtos acabados.

Camara de espera: area para o armazenamento do
peixe fresco, para a sua posterior manipulagao.

Camara de estocagem - lavado e eviscerado: area
para o armazenamento do peixe que foi lavado e evis-
cerado, para posterior finalizagao.

Camara de estocagem - produto acabado: apds a
finalizagcao do produto, este deve permanecer arma-
zenado, em baixas temperaturas, na camara de esto-
cagem até a sua expedicao.
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Fabrica de gelo: é um equipamento para fazer gelo
em escamas, com dreno para a saida de agua, que
tem o objetivo de manter as propriedades do conteu-
do para uso na agroindstria. E recomendada a pro-
porgao 1:2 de gelo, com camada intercalada: gelo,
peixe, gelo.

Area para lavagem de caixas: a area de lavagem de
caixas é fechada a fim de evitar pragas. Neste local,
serdo lavadas as caixas utilizadas na produgao prima-
ria. Deve ter cor diferente das demais caixas, para que
ndo sejam utilizadas na fabrica, e serem armazenadas
no proprio local.

Deposito de caixas limpas: neste local, serdo guar-
dadas as caixas usadas na area de processamento,
para o armazenamento e expedi¢cdo. Essas caixas
deverdo ser higienizadas na area de processamento
apos o expediente. Deverao ter cor diferenciada, pre-
ferencialmente branca, para que nao sejam utilizadas
em outras areas.

Area para higienizagdo de utensilios: neste local
serdo lavados e higienizados pequenos utensilios.



AGROINDUSTRIA RURAL - MODELOS DE AGROINDUSTRIAS RURAIS

lev) p
0,10 0,15 0,15 0,20 0,20 @7 0,20 \<> 0,20 0,10
* 1,30 bt 1,17 e 1,17 —t iy St 2,45 —t /2,55 —F 1,50 T
o o
X i
a o
3 )
ﬁ:( 1 101 1 1 101 1 = gft
S+ S
A PA
SANITARIO SANITARIO CAMARA DE ESTOCAGEM 1 A
4 A:2,10m2 A: 2,10 m2 447 me - ot 2
8
CAMARA DE ESTOCAGEM 2 2
A: 5,95 m2
T P05 [ Poa [ Po4 ] 1
T L 1 I
" o
VESTIARIO VESTIARIO
-~ : 1,47 m2 A 147 m
N
1 -
w0
= P05 f] I Pos 7 [ Pos . 3
L 1 3 e
A — —5
/>‘> o
@~g S BARREIRA SANITARIA |
[=]
w2 T A: 4,40 m2 @' 2
S
0
A | RECEPGCAO 2
PA PA PA REA DE PROCESSAMENTO o—tpa D A: 11,32 m2 -
| | <F T T @} A: 20,91 m2 G=R
G —+pa [0[0[00]0[0/0]0[0[0]0[0]
S |
©|
PAl—0 o) o
&) B | e
[ O -
b O
= —tea
4,60
- — N
4 Soynie TS —Csor—1 P03 | =
=2 : 7,27 m: L
q _FA _FA
[@ B
) - =
/B’EESTPE/:‘%?LTSS' DEPOSITO DE CAIXAS DEPOSITO PARA CAIXAS AV o
A: 1,87 m2 LIMPAS DE DESPESCA o
- A 2,51 m2 A: 2,98 m2
PA PA PA
i
g I oc 1 g
£
o o
ot o
ol CALCADA m
=1 PROJEGAO DA COBERTURA (GALPAO) =S
0,10 0,15 0,15 0,15 0,15 0, 0,15 0,10
¥ 1,30 ¥ 2,50 i 2,25 ¥ 1,15 FF i 1,90 ¥ 1,50 A
* 1,40 L 10,30, 2} s 1,60 L
\
PLANTA BAIXA ey
ESCALA 1 75 Ralo sifonado Ralo-grelha —t5 Ponto de agua éD Elevagoes O Cortes

28

1,60

1,65

Fabrica de produtos de pescados de pequeno porte

ESQUADRIAS:

0C - Oculo de (1,00 x 0,80m)

CS01 - Cortina sanitaria (0,90 x 2,10m)

CS02 - Cortina sanitaria (1,15 x 2,10m) CS03 - Cortina
sanitaria (1,50 x 2,10m)

P01 - Porta de correr dupla (1,50 x 2,10m)

P03 - Porta de correr de painel isotérmico (0,90 x 2.10m)

P04 - Porta de giro de painel isotérmico (0,90 x 2,10m)

P05 - Porta de giro de painel isotérmico (0,80 x 2,10m)

P06 - Porta de ferro ou aluminio (1,00 x 2,10m)

J01 - Janela basculante de ferro (1,00 x 0,40m)

OBSERVAGAO:
Todas as esquadrias terdo tinta base anticorrosiva antes
de serem pintadas

ESPECIFICAGOES RECOMENDADAS:

PISO:

- Ceramica em todos os pisos internos

PAREDES:

- Azulejos até 2.10m de altura a todo interior da
agroindustria, sendo facultado a utilizagdo nos
depositos.

- Pintura externa e interna em PVA ou acrilica
impermeavel

- Encontro de parede e piso com cantos arredondados.

TETO:

- Isopainel.

COBERTURA:

- Telha de fibrocimento

ESTRUTURA DA COBERTURA:

- Metélica

- Todas as esquadrias serdo de ferro ou aluminio.

- Todas as aberturas externas deverao ser teladas.

- Os 6culos em forma de guilhotina e cortina sanitaria.

PLANTA BAIXA
TECNICO RESP.: Fernanda B. de Sousa Lima - Mat.:956-3
AREA: CAPACIDADE ESCALA: DATA DA CONCLUSAO
85,6 m? 6 toneladas indicada 05/07/2023
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Fabrica de produtos de pescados de pequeno porte

LOCAGAO DE EQUIPAMENTOS

A - Bebedouro M
B - Lava-botas

C - Pia/ Dispensor/ Lixeira

D - Depdsito de material de limpeza
E - Roupeiro/ Guarda-volumes

F - Pia para higienizagédo das maos  ——m
G - Bancada com pia
H - Caixas plasticas de 25kg H
| - Mesa de filetagem
J - Prateleiras metélicas ®
K - Méquina fabricadora de gelo ® @ RS ® ﬂﬂ
L - Mesa de limpeza e descamagao SRR, W
M - Paletes de plastico @ @ S
N - Mesa de Evisceragao | P05 ® [ Poa | [ Poa |
0 - Mesa de apoio em inox I: j T | E— |l E—
P - Serrafita ® @ ~
Q- Balanga \ / @
R - Mesa de apoio em inox para embalagem primaria Temperatura:14 a 16°C 5
S - Cabideiro
T - Esterelizador elétrico de facas fPos 1 T R L po i @ B
U - Balanga de caixas S T
V - Torneira com Mangueira ® H
LOCAGAO DE EQUIPAMENTOS
01 - Barreira sanitaria oN 5 L
02 - Vestiario
03 - Sanitérios (Feminino/Masculino)
04 - Area de processamento = S
05 - Camara de estocagem 1 - peixe lavado e eviscerado a8
06 - Camara de estocagem 2 - produto acabado @
07 - Camara de espera B |
08 - Area de recepgao @ s |
09 - Depbsito para caixas de despesca TETTEIEITEF 5 c
10 - Depdsito de caixas limpas @)
11 - Area para higienizagao de utensilios J ®
12 - Area para expedigado
v ¢ m
E I QC 1
= Vooeoeooe

CALGADA m

PROJEGCAO DA COBERTURA (GALPAO)

LOCACAO DE MAQUINAS E EQUIPAMENTOS
ESCALA 1:75

LOCAQﬂO DE MAQUINAS E EQUIPAMENTOS
TECNICO RESP.: Fernanda B. de Sousa Lima - Mat.:956-3

Ralo sifonado Ralo-grelha —+& Ponto de agua @ Elevagoes o Cortes

DATA DA CONCLUSAO
05/07/2023

AREA:
85,6 m?

CAPACIDADE
6 toneladas

ESCALA:
indicada
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210——F 110

1,10

2,10

210————F———1,10

CORTE B

ESCALA 1:75
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CORTE A

ESCALA 1:75

CORTE

TECNICO RESP.: Fernanda B. de Sousa Lima - Mat.:956-3

AREA:
85,6 m*

CAPACIDADE
6 toneladas

ESCALA:
indicada

DATA DA CONCLUSAO
05/07/2023
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ELEVACAO 1
ESCALA 175

ELEVAGAO

TECNICO RESP.: Fernanda B. de Sousa Lima - Mat.:956-3

AREA:
85,6 m?

CAPACIDADE
6 toneladas

ESCALA:
indicada

DATA DA CONCLUSAO
05/07/2023
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ELEVAGAO 2
ESCALA 1:75
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ELEVAGAO 3
ESCALA 1:75
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ELEVACAO 4
ESCALA 1:75

ELEVAGAO

TECNICO RESP.: Fernanda B. de Sousa Lima - Mat.:956-3

AREA:
85,6 m*

CAPACIDADE
6 toneladas

ESCALA:
indicada

DATA DA CONCLUSAO
05/07/2023
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Temperatura: 15 °C.
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ESCALA 1:75

FLUXOGRAMA
TECNICO RESP.: Fernanda B. de Sousa Lima - Mat.:956-3
AREA: CAPACIDADE ESCALA: DATA DA CONCLUSAO
85,6 m? 6 toneladas indicada 05/07/2023
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Z CALGADA
PROJECAO DA COBERTURA (GALPAG]
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TECNICO RESP.: Fernanda B. de Sousa Lima - Mat.:956-3
AREA: CAPACIDADE ESCALA: DATA DA CONCLUSAO
85,6 m? 6 toneladas indicada 05/07/2023
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FLUXOGRAMA
TECNICO RESP.: Fernanda B. de Sousa Lima - Mat.:956-3
AREA: CAPACIDADE ESCALA: DATA DA CONCLUS
85,6 m? 6 toneladas indicada 05/07/2023
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Apiario de pequeno porte

Figura 23 — Apiario de pequeno porte — Imagem 3D. Figura 24 - Fluxograma do mel

Recepcao de melgueiras

N

Desoperculagao

Centrifugacao

Filtracao
Decantacao
N
Envase
Rotulagem
Fonte: Emater-DF.
Armazenagem
O modelo de planta de apiario de pequeno portetem 2019, e no Decreto n°® 41.891, de 10 de margo de '
por objetivo servir como referéncia para implanta-  2021. Esta legislagao prevé a produgdo maxima de l
¢ao e registro de agroindustria de processamentodo 40 toneladas por ano (Tabela 5), logo, consideran- Exvedics
R T Xpedicao
mel. O modelo da Emater-DF segue os parametros  do 22 dias de trabalho, sdo em média 3.000 kg de pedis
estabelecidos na Lei n® 6.401, de 22 de outubro de  mel/més. Fonte: Emater-DF
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http://www.sinj.df.gov.br/sinj/Norma/33dd69c2a08d421cb0e529f4148f5abc/Lei_6401_2019.html
http://www.sinj.df.gov.br/sinj/Norma/33dd69c2a08d421cb0e529f4148f5abc/Lei_6401_2019.html

PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

A area planejada conta com sala de recepgao de cai-  Tabela 5 - Capacidade aproximada do estabelecimento - Apiario
xas coletoras e sala de manipulagao (Tabela 6), além

das demais areas necessarias para garantir a segu- RECEBIMENTO (matéria-prima) VOLUME/DIA ESTOCAGEM ESTATICA VOLUME/DIA
ranca alimentar. Poderao trabalhar trés manipuladores 204 potes de mel de 1,0 litro 204,0 litros

16 caixas coletoras de mel com Capacidade estatica de:

na agroindustria. 1 d da* 261,12 a 326,4 i
g 0 quadros cada 61,12 2 326,4 litros Trés toneladas de 200 litros 600,0 litros
A estrutura fisica sugerida pode ser utilizada paraafa-  ronte: Emater-nF
bricagéo de mel puro de abelha envasado. O pl’OdUtOI’ *Cada quadro contém de 1,2 a 1,5kg de mel centrifugado.
pode acrescentar novos produtos, como por exemplo,
a propolis, sendo necessario adequar as instalagbese  Tabela 6 - Instalagdes do apiario de pequeno porte
os equipamentos (Tabela 7) aos novos produtos e uma -
~ .~ DENOMINAGAO TEMPERATURA CAPACIDADE
nova apresentagao do modelo adaptado ao 6rgao de
inspecdo. E necessario ressaltar que os produtos ndo ~ Recepgéo Ambiente 16 caixas coletoras melgueiras
poderdo ser fabricados ao mesmo tempo na area de Manipulago AalERE 384 kg/dia
processamento, devendo haver gestao compartilhada
do ambiente Estoque e expedi¢ao Ambiente 804,0 litros de mel
Fonte: Emater-DF
Neste modelo, o médulo do banheiro/vestiario foi pro-
posto em edificagdo separada do prédio da agroin-  Tabela 7 - Equipamentos do Apiario de Pequeno Porte
dustria (F~|gura 23). Assim, o produtor pode realizar a DENOMINAGO QUANTIDADE -
construgao de forma modular. Optando pelo modelo
. . Tanque desoperculador em ago inox de 1,0 x ,025 x 0,50m 1,0 10 quadros
proposto, deve estar ciente que deve construir uma
calcada coberta interligando o prédio da agroindustria Centrifuga manual em ago inox de 12 quadros 1,0 384,0 kg/dia
na area da entrada da barreira sanitaria até a area da Tanque decantador em ago inox para 400 | 3,0 600 I/dia
entrada dos vestiarios. Tanque envasador em ago inox 1,0 400 I/dia
. " Mesa de apoio em ago inox 1,0 =
A seguir, apresentamos detalhamento descritivo e
Prateleiras 3,0 =

plantas-baixa deste modelo e dos fluxogramas dos
manipuladores e dos processos. Fonte: Emater-DF.
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Detalhamento descritivo

Recepgao de caixa coletora: area reservada para o
recebimento das melgueiras, que deverao permanecer
neste espaco (Figura 25) para ndo haver contato com
a area onde o mel serda manipulado. Os quadros serdo
transportados para a sala de manipulagao por meio
do 6culo de passagem. Entre a sala de recepgao e a
sala de manipulagdo, had um isolamento fisico para
gue nao ocorram contaminagoes e a circulagao do
manipulador.

Figura 25 - Area de recepgado com caixa coletora —
Imagem 3D do Apiario de pequeno porte

i\

Sala de manipulagao: nesta area sdo executados os
procedimentos necessarios para o processamento do
mel: desoperculagao, centrifugagao, filtragem, decan-
tacdo e envase (Figura 26 e Figura 27).

\

Fonte: Emater-DF.

Figura 26 - Sala de manipulagao — Imagem 3D do

Apiario de pequeno porte

Fonte: Emater-DF.

Figura 27 - Sala de manipulacao vista de cima —Imagem
3D do Apiario de pequeno porte

Fonte: Emater-DF.
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Estoque: o produto finalizado sera armazenado na
sala de estoque (Figura 28), que deve ser um ambien-
te fresco, seco e sem incidéncia solar sobre os produ-
tos. A validade do produto necessitara ser observada,
realizando a gestao do estoque, evitando perda de
produtos e sua possivel deterioragao.

Figura 28 — Sala de Estoque — Imagem 3D do Apiario de
pequeno porte.

i_!jl![-_l

Fonte: Emater-DF.
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Expedicao: este espago se destina a organizagado dos
produtos a serem expedidos. Este foi projetado divi-
dindo o espago com a area de estoque, sem prejuizo
das atividades. Os produtos embalados deverao ser
expedidos por meio do éculo (Figura 29), evitando a
passagem pela sala de manipulagao.

Figura 29 - Oculo de expedig&o e de recepgao do
deposito de embalagem primaria ao centro - Modelo do
Apiario de pequeno porte.

Fonte: Emater-DF.

Deposito de embalagem primaria: local destinado
ao armazenamento das embalagens que terdao con-
tato direto com o produto acabado (Figura 30). Para
este projeto, foi recomendada a utilizagao de potes
plasticos de 1,0 litro. Os fardos de embalagens de-
verao ser recebidos na agroindustria em horéario que
nao atrapalhe a produgao. Deverao ser recebidos pelo
oculo, evitando-se a entrada na sala de manipulagao.

Figura 30 - Sala de depdsito de embalagem primaria —
Imagem 3D do Apiario de pequeno porte

Fonte: Emater-DF.

Deposito de embalagem secundaria: local destina-
do ao armazenamento das embalagens que terdo con-
tato com a embalagem primaria, ndo havendo contato
direto com o produto acabado. Para este projeto, foi
recomendada a utilizagao de caixas de papelado. Deve-
rdo ser recebidos os fardos de embalagens em horario
diferenciado ao de producgao e serem recebidos pelo
oculo de expedicao.

39

Higienizacao de equipamentos: local destinado a
higienizagao de vasilhames, baldes e utensilios.

Entrada dos manipuladores: conhecida também
como barreira sanitaria, trata-se de uma area reser-
vada para lavar e desinfetar maos e botas dos mani-
puladores e visitantes na unidade de processamen-
to, realizando a redugdo de contaminantes a area de
processamento (Figura 31). Os dispenses de sabao
liquido, alcool em gel e toalha de papel deverdo estar
localizados acima da pia de higienizagdo das maos. O
deposito de material de limpeza deve estar localizado
neste espago em armario fechado.

Figura 31 - Entrada da AgroindUstria e Barreira Sanitaria
- Imagem 3D do Apiario de pequeno porte

Fonte: Emater-DF.
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PLANTA BAIXA
ESC:1:50
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Apiario de Pequeno Porte

ESQUADRIAS:

JBFT-0.8/6 - Janela basculante de ferro telada - 80x0.60m
JBFT-1.0/.6 J- Janela basculante de ferro telada - 1.0x.60m
JBFT-1.5/.6 - Janela basculante de ferro telada - 1.5x.60m
JBFT-0.9 - Janela basculante de ferro telada - 0.90x1.0m
JBFT-1.20 - Janela basculante de ferro telada - 1.20x1.0m
JBFT-1.5 - Janela basculante de ferro telada - 1.5x1.0m
Oculo tipo guilhotina 0/.6

PF-0.5 - Porta de ferro - 2.0 x .50m

PF-0.8 - Porta de ferro - 2.1 x .80m

PF-0.9 - Porta de ferro - 2.1 x .90m

PFT-0.9 - Porta de ferro telada - 2.1 x .90m

OBSERVAGAO:
Uma centrifuga de 16 quadros 48,0kg/h, obtendo uma
produgdo diaria maxima de 384kg/dia.

CAIXA COLETORA DE MELGUEIRA
Uma caixa comporta 10 quadro de melgueira com 1.2 a
1,5Kg de mel centrifugado

CAPACIDADE ESTATICA:

204,0 | de mel envasados em potes de 0,5 e 1,01 3,0
tonéis de 200 litros ou 600,0 litros Obs.: lastro maximo
de 3 unidades de 1.0 litro por prateleira.

ESPECIFICAGOES:

PISO:

- Ceramica em todos os pisos internos

PAREDES:

- Azulejos até 2.17m de altura na sala de manipulgdo e
higienizagado

- Pintura externa e interna em PVA ou acrilica
impermeavel

- Encontro de parede e piso com cantos arredondados

TETO:

- Forro PVC acrilico

COBERTURA:

- Telha de fibro cimento

ESTRUTURA DA COBERTURA:

- Metélica

- Todas as esquadrias serdo de ferro ou aluminio

- Todas as aberturas externas deverdo ser teladas

- Os 6culos em forma de guilhotina e cortina sanitaria

PLANTA BAIXA

TECNICO RESP.: Eng. Agre Almeri da Silva Martins - CREA:5752/D - GEDES

DATA DA CONCLUSAQ
20/12/2022

AREA:

45,86m? 160,0Kg/dia indicada

PRODUGAO ESCALA: ‘




PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Apiario de Pequeno Porte

MAQUINAS E EQUIPAMENTOS

A - Bancada de apoio de concreto revestido com empox

B - Tanque de desoperculagdo em ago inox de 1,0m x
0,25m x 0.50m

C - Centrifuga manual em ago inox para 16 quadros

D - Tanque decantador em ago inox para 400l

E - Tanque envasador em ago inox para 400l

F - Mesa de ago inox de 0,80m x 1,20m

G - Prateleiras armazenadoras em ago

H - Mesa de apoio em ago inox de 0,50m x 0,80m

i - Armario para guarda de equipamentos

J - Pia em ago inox para higienizagdo de utensilios

K - Caixa coletora de quadro com favos operculados

L - Tanque térmico em ago inox parede dupla

AMBIENTES

07 - Recepgdo de caixa coletora

02 - Sala de manipulagao

03 - Rotulagem e estoque

04 - Expedigao

05 - Deposito de embalagem primaria
06 - Deposito de embalagem secundaria
07 - Deposito de manterial de limpeza
08 - Entrada de manipuladores

09 - Higienizagao de equipamentos

CAPACIDADE ESTATICA:
204,0 | de mel envasados em potes de 0,5 e 1,01
3,0 tonéis de 200 litros ou 600,0 litros

Obs.: lastro maximo de 3 unidades de 1.0 litro por
prateleira.

LOCAGAO DE MAQUINAS E EQUIPAMENTOS

TECNICO RESP.: Eng. Agr Almeri da Silva Martins - CREA:5752/D ~ GEDES

AREA:

45,86m* 160,0Kg/dia indicada 20/12/2022

PRODUGAQ ESCALA: ‘

DATA DA CONCLUSAO
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FACHADA -A-
ESC:1:50
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FACHADA -B-
ESC:1:50

FACHADA

TECNICO RESP.: Eng. Agre Almeri da Silva Martins - CREA:5752/D -~ GEDES

AREA:
45,86m?

PRODUGAO
160,0Kg/dia

ESCALA:
indicada

DATA DA CONCLUSAO
20/12/2022
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FACHADA -C- FACHADA -D-
ESC:1:50 ESC:1:50
FACHADA
TECNICO RESP.: Eng. Agre Almeri da Silva Martins - CREA:5752/D — GEDES
AREA: PRODUGAQ ESCALA: DATA DA CONCLUSAO
45,86m* 160,0Kg/dia indicada 20/12/2022
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TECNICO RESP.: Eng. Agre Almeri da Silva Martins - CREA:5752/D - GEDES

AREA:
45,86m?

PRODUGAO
160,0Kg/dia

ESCALA:
indicada

DATA DA CONCLUSAQ
20/12/2022
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FLUXOGRAMA

TECNICO RESP.: Eng. Agre Almeri da Silva Martins - CREA:5752/D — GEDES

AREA:
45,86m?

PRODUGAO
160,0Kg/dia

DATA DA CONCLUSAO

indicada 20/12/2022

ESCALA: ‘
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EPé.é!\lél’é\ DE FLUXOGRAMA DA EMBALAGEM PRIMARIA
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EPé_é[l\l;I'ék DE FLUXOGRAMA DA EMBALAGEM SECUNDARIA

FLUXOGRAMA

TECNICO RESP.: Eng. Agre Almeri da Silva Martins - CREA:5752/D - GEDES

AREA:
45,86m?

PRODUGAO
160,0Kg/dia

ESCALA:
indicada

DATA DA CONCLUSAQ
20/12/2022
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Fabrica de produtos carneos
de pequeno porte

Figura 32 - Imagem 3D do modelo da Fabrica de produtos carneos de pequeno porte

Figura 33 - Fluxograma do processamento
de linguiga suina

Separacao/pesagem dos ingredientes

Moagem

Mistura da massa

Embutimento

Defumacao/cura

Fonte: Emater-DF.

Embalagem/rotulagem

Este modelo foi desenvolvido para ser referénciana  equipamentos, podendo ser alterado de acordo com
implantagao e no registro deste tipo de estabeleci- a necessidade da tecnologia exercida pelo produtor
mento. Consiste em uma proposta com os parame- e sua produgao diaria. Existindo a necessidade de al-
tros necessarios para definicdo de adequado leiaute  teragdo na planta proposta, ela deve passar por nova
de plantas baixas, fluxos (Figura 33 e Figura 34) e  avaliagdo do 6rgao de fiscalizagao. Fonte: Emater-DF

Armazenamento/expedicao

47
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Figura 34 - Fluxograma do processamento de carnes

| Recepcao da carcaca |

J

Armazenamento |

J

Desossa

[

}_\L

Respeitando as legislagGes vigentes, este modelo
apresenta as seguintes areas: recepgao, area de pro-
cessamento, camara de armazenagem, camara de
maturagao, antessala, sala de defumagao, expedigao,
barreira sanitaria, deposito seco, deposito de embala-
gem primaria e sanitarios/vestiarios (Tabela 8).

Os equipamentos aqui sugeridos (Tabela 9) referem-
-se apenas aos itens e volumes propostos, podendo
ser readequados as necessidades, uma vez que suas
dimensdes e capacidades podem variar de acordo
com a escolha dos produtos e o volume de producgao
de cada agroindustria.

Cortes

Separacao/pesagem
dos ingredientes

i_k_

l

Fresco |

Moagem

J

Tabela 8 - Capacidade aproximada do estabelecimento - carneos

DENOMINAGAO
Recepcao

TEMPERATURA CAPACIDADE
Ambiente 2m?3

Até 16°C 4 colaboradores
Até 14°C 3m?

Cémara de armazenagem -4°C Até 13,5m*

Area de processamento

Céamara de maturagao

Mistura da massa |

J

Embutimento

l

Defumacao/cura |

J

%|

Embalagem/rotulagem |

J

| Armazenamento/expedicao |

Fonte: Emater-DF

Até 80°C Até 13,5m?
Ambiente -

Camara de defumacao

Deposito de embalagem

Sala de expedicao Ambiente -

Barreira sanitaria Ambiente -

Banheiro/vestiario (masc./fem.) Ambiente 2 colaboradores simultaneamente

Fonte: Emater-DF

Tabela 9 - Maquinas e equipamentos — carneos

DENOMINAGAO CAPAC./TOTAL
RECEPGAO

Refrigeradores ou camara fria vertical (volume sera implantado de acordo com aumento da produg&o) 1

QUANT.

2.750 |
Termdmetro 1 -
SALA DE PROCESSAMENTO
Moedor/Picador de carne

50 kg/h

15 kg/ciclo
50 kg/h

10 facas

Misturador de carne

Embutidor industrial de carne

Esterilizador de facas

15 kg

Ar condicionado

Balanga

Mesa de aco inox

SR e ) W I W Y NG Y (SN (U Wy (U Wy Y

Seladora a vacuo
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DENOMINAGAO
Bancada de apoio com cuba profunda para higienizagdo de equipamentos

CAPAC./TOTAL

Aquecedor de agua

Pia para higienizagao de maos

CAMARA FRIA DE MATURAGAO

Prateleiras/varal para maturagao e estocagem

CAMARA FRIA DE ARMAZENAGEM

Prateleiras/varal para maturagao e estocagem

SALA DE DEFUMAGAO

Prateleiras/varal para defumacao

SALA DE EXPEDIGAO

Prateleira para itens nao refrigerados

Mesa de ago inox

DEPOSITO SECO

Prateleiras metéalicas ou outro material compativel

BARREIRA SANITARIA

Lava botas

Pia de higienizagdo de maos

O modelo proposto tem limitagao de processamento
de seis toneladas por més, com processamento diario
de até 273 kg (Tabela 10 e Tabela 11), com base na
legislagao vigente no ambito do Distrito Federal.

A agroindUstria esta apta ao recebimento de matéria-
-prima, oriunda de produgao prépria ou de terceiros.
Deve-se levar em consideragao a proximidade com
a produgdo da matéria-prima para definicao de sua
localizagdo, uma vez que seu fornecimento garantido
é fundamental para a sustentabilidade operacional da
unidade de processamento. A escolha da embalagem
fica a critério do produtor, podendo variar a depender
do tipo de produto a ser embalado, devendo ser com-
provadamente apropriada para uso em alimentos.

Propde-se uma camara de maturagao, que consiste

Bebedouro em ambiente com temperatura e umidade controla-
das. Os parametros de temperatura e umidade sao
baseados na tecnologia de processamento dos itens
Fonte: Emater-DF maturados. O balcdo de trabalho instalado na area

de processamento é provido de armarios que serao

utilizados para armazenagem de ingredientes secos.

Roupeiro Guarda-Volumes

R NI\ [N I ) [y

Armaério material de limpeza (DML)

Tabela 10 - Capacidade aproximada do estabelecimento — carneo

RECEBIMENTO (matéria-prima) VOLUME/DIA ESTOCAGEM ESTATICA VOLUME/DIA

Recepcao e armazenamento — Origem da Até 10 carcagas de _Embutidos (frescos, curados, defumados) 136 kg Parte das aparas pode ser aproveitada na produgao
matéria-prima (producao propria e/ou de animais de pequeno  Cortes especiais (frescos, curados, de embutidos; o excedente pode ser destinado para
produtores da regiao) porte defumados) 136 kg

compostagem.
Fonte: Emater-DF
Os produtos selecionados para serem processados

Tabela 11 - Produtos para fabricagdo - carneos. nesta fabrica sdo descritos na Tabela 11.

DENOMINAQZ\O DE VENDA DO PRODUTO PRODUQZ\O DIARIA UNID. MEDIDA

Embutidos (frescos, curados, defumados) 136 kg/dia A seguir, apresentamos detalhamento descritivo e plan-

Cortes Especiais (frescos, curados, defumados) 136 kg/dia tas-baixa deste modelo e dos fluxogramas dos mani-
Fonte: Emater-DF puladores e dos processos.
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Detalhamento descritivo

Area de recepgdo: area destinada para a recepgao e
pesagem da carcaga ou das carnes ja cortadas e em-
baladas. Neste espaco, € feita também, a conferéncia
da temperatura de recebimento: até 7°C para itens re-
frigerados e -18°C para itens congelados. Avaliam-se,
também, os aspectos gerais de qualidade da carne
(consisténcia, cor, odor). A carcaga é mantida neste
espaco sob refrigeracao (Figura 35) até o momento de
sua entrada na unidade de processamento.

E importante ressaltar que a area de recepcdo deve
possuir cobertura suficiente para protegdo das ope-
racoes realizadas pelo colaborador.

Figura 35 - Area de recepcéo da planta modelo de
carnes —Imagem 3D.

Fonte: Emater-DF.

Area de processamento: neste espaco, a carcaca
passa por desossa e transformacgao. Parte da carca-
ca é destinada ao preparo de cortes especiais, outra
parte sera transformada em embutidos que podem
ser ou ndo curados e defumados (Figura 36 e Figura
37). Ocorre também a embalagem primaria dos itens.

Figura 36 — Sala de processamento de carnes com

equipamentos — Imagem 3D.

Fonte: Emater-DF.

Figura 37 - Sala de processamento de carnes -
Imagem 3D.

Fonte: Emater-DF.
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Sala de defumacao: area destinada para exposigao
dos itens a fumaca produzida pela combustao incom-
pleta de determinadas madeiras e a temperatura con-
trolada (Figura 38), conferindo sabor e aromas espe-
cificos, além de melhorar a conservagao. A densidade
de fumaga e a temperatura determinam o tempo pelo
qual o produto deve ser defumado para atingir o grau
desejado.

Figura 38 - Sala de defumagao — Imagem 3D

Fonte: Emater-DF.
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Camara de maturagao: neste local, a carne passara
por um processo natural enzimatico resultando em
uma textura macia e suculenta, conferindo sabor e
aroma realgados (Figura 39). A carne ficara por tempo
determinado sob temperatura por volta de 0°C a 4°C,
variando a depender do método a ser adotado: a va-
cuo (Wet) ou maturagao a seco (Dry Aged).

Camara de armazenagem: espaco destinado ao ar-
mazenamento de produtos acabados para expedigao e/
ou que necessitem de armazenamento sob refrigeragao
(Figura 39). As portas devem ter tamanhos suficientes
para movimentagao das caixas quando necessario.

Expedicao: area onde é realizada a embalagem se-
cundaria, e a expedicdo da produgao por meio de
oculo (Figura 39). As portas devem ter tamanhos su-
ficientes para movimentagao das caixas.

Figura 39 - Area de expedic3o a esquerda, Camara de armazenagem ao centro e Camara de maturag3o a direita—Imagem 3D

Fonte: Emater-DF.
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Depositos seco e embalagem primaria: espago
destinado a armazenagem de embalagens e itens se-
cos de forma isolada das demais dependéncias do
empreendimento. O acesso das embalagens a este
espago se da pelo 6culo, de forma que quem abastece
o estoque nao tenha acesso a area de manipulagao.

Barreira sanitaria: o modulo sanitario deve atender
todas as necessidades do estabelecimento proces-
sador de alimentos. O moédulo proposto é composto
por um hall de acesso para os colaboradores onde
estdo os armarios individuais, o vestiario e os sani-
tarios, como também a barreira sanitaria (pia e lava
botas) (Figura 40). E importante salientar que todos
esses ambientes sao isolados por porta e dispdem
de circulagao de ar adequada. Compde este espaco,
também, o deposito de material de limpeza.

Figura 40 - Barreira sanitaria — Imagem 3D

Fonte: Emater-DF.
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15

1.60

A5

1.55

1.40
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Fabrica de Produtos Carneos de Pequeno Porte

ESQUADRIAS:

0C1 - Oculo de .80 x .80m

P01 - Porta de ferro ou aluminio telada .70m x 2.1m
P02 - Porta de ferro ou aluminio telada .80m x 2.1m
P03 - Porta com painel isotérmico .80m x 2.1m

P04 - Portao de correr com porta 1.5m x 2.1m

J01 - Janela basculante de ferro telada .50 x .50m
J02 - Janela de ferro telada 1.0m x .60m

CS - Cortina Sanitaria 1.5m x 2.1Tm

OBSERVAGAO:
Todas as esquadrias que forem de ferro, terdo tinta base

anticorrosiva antes de serem pintadas.

ESPECIFICAGOES:

PISO:

- Ceramica em todos os pisos internos.

PAREDES:

- Revestimento lavavel de cor clara ate 2.1m de altura
nas areas de recepcao e processamento ou em toda a
parede;

- Pintura externa e interna em pva ou acrilica
impermeével;

- Encontro de parede e piso com cantos arredondados;

- Isopainel nas areas de cadmaras ou em toda
agroindustria.

TETO:

- Forro PVC acrilico.

COBERTURA:

- Telha de fibro cimento.

ESTRUTURA DA COBERTURA:

- Metélica;

- Todas as esquadrias serdo de ferro ou aluminio;

- Todas as aberturas externas deverao ser teladas;

- Os 6culos em forma de guilhotina e com cortina
sanitaria.

PLANTA BAIXA
TECNICO RESP.: Paulo H. de Melo Alvares
AREA: CAPACIDADE ESCALA: DATA DA CONCLUSAO
86,2 m? 6 toneladas indicada 18/01/2023




PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Fabrica de Produtos Carneos de Pequeno Porte

MAQUINAS E EQUIPAMENTOS

A - Camara fria vertical

B - Mesa de inox

C - Prateleira

D - Moedor de carne

E - Misturador

F - Embutidor

G - Balanga

H - Esterelizador

| - Aquecedor de 4gua

J - Bancada de apoio com cuba profunda

K - Prateleira varal para defumagao

L - Pia/porta sabonete liquido/ porta papel toalha/lixeira
(higienizagao das maos)

M - Lava-botas

N - Armario/ roupeiro

O - Deposito para materiais de limpeza

P - Bebedouro

Q - Embaladora a vacuo

R - Ar condicionado

S - Balanga gancho suspenso

Areas da agroindstria

1 - Recepcao

2 - Camara de maturagado

3 - Camara de armazenagem
4 - Expedigdo

5 - Processamento

6 - Sala de defumacao

7 - Antessala

8 - Banheiro feminino

9 - Banheiro masculino

10 - Vestiario

11 - Barreira sanitaria

12 - Depbsito de embalagens primarias
13 - Depbsito seco

OBSERVAGOES:

-As torneiras de higienizagao de maos serdo de
acionamento nao manual;

-Porta-toalhas com caida automatica;

-Lixeiras acionadas com pedal.

LOCAGAO DE MAQUINAS E EQUIPAMENTOS

TECNICO RESP.: Paulo H. de Melo Alvares

DATA DA CONCLUSAO

86,2 m* indicada 18/01/2023

AREA: ‘ CAPACIDADE ‘ ESCALA:

CS
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PROJEGAO DA CALGADA|

PLANTA DE MAQUINAS E EQUIPAMENTOS

ESCALA 1:100
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' ELEVACAO 1 ' ELEVACAOQ 2

ESCALA 1:100 ESCALA 1:100

ELEVAGAO
TECNICO RESP.: Paulo H. de Melo Alvares
AREA: CAPACIDADE ESCALA: DATA DA CONCLUSAO
86,2 m? 6 toneladas indicada 18/01/2023
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ELEVACAO 3 ELEVACAO 4
ESCALA 1:100 ESCALA 1:100

ELEVAGAO
TECNICO RESP.: Paulo H. de Melo Alvares
AREA: CAPACIDADE ESCALA: DATA DA CONCLUSAO
86,2 m* indicada 18/01/2023
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CORTE AA

ESCALA 1:100

56

CORTE BB

ESCALA 1:100

CORTE

TECNICO RESP.: Paulo H. de Melo Alvares

DATA DA CONCLUSAO

AREA: CAPACIDADE ESCALA:
18/01/2023

86,2 m? 6 toneladas indicada
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FLUXO CORTES E EMBUTIDOS CURADOS FLUXO CORTES EMBUTIDOS DEFUMADOS
FLUXOGRAMA
TECNICO RESP.: Paulo H. de Melo Alvares
AREA: ‘ CAPACIDADE ‘ ESCALA: DATA DA CONCLUSAO
86,2 m? 6 toneladas indicada 18/01/2023
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FLUXO EMBUTIDOS DEFUMADOS E CURADOS

FLUXOGRAMA

TECNICO RESP.: Paulo H. de Melo Alvares

AREA:
86,2 m?

CAPACIDADE
6 toneladas

ESCALA:
indicada

DATA DA CONCLUSAO
18/01/2023
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FLUXOGRAMA

TECNICO RESP.: Paulo H. de Melo Alvares

AREA:
86,2 m?

CAPACIDADE
6 toneladas

ESCALA:
indicada

DATA DA CONCLUSAO
18/01/2023

FLUXO CORTES ESPECIAIS
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Granja avicola

O modelo de granja avicola apresenta as seguintes Figura 41 - Fluxograma do ovo Tabela 12 - Instalagées do estabelecimento — Ovos
areas: recepgao, sala d? manlpula(;e?g - ozlde ocor- p— DENOMINAGAO ——— CAPACIDADE
rem as etapas de selecao e de classificagdo — esto- ) ~ ,
.~ , . , . Area de recepgao Ambiente 3,62m?
que e expedigdo, depodsito de embalagens, deposito -
de material de limpeza, banheiro/vestiario, escritorio Area de manipulagéo Ambiente 5,54m?*
e demais &reas de acessos (Tabela 12). Selecdo (ovoscopia) Area de estoque e expedicio Ambiente 5,12m?
Barreira sanitaria Ambiente 2,46m?
Este modelo visa atender pequenos e médios produto- Bresssie ok Tl e Ambiente 0,29m?
res rurais que ja possuem experiéncia na criagao de ga- Limpeza L L _
. k . Depdsito de embalagem primaria Ambiente 2,40m?
linhas de postura. Foi planejado para os produtores com
N : ) i = . . )
produgdo de até 3.600 mil ovos por dia (Tabela 13). Deposito de embalagem secundaria Ambiente 1,52m
Classificagao / embalagem Fonte: Emater-DF
Desta forma, esta proposta serve como modelo para a
visualizagdo adequada dos fluxos (Figura 41) e equi- Tabela 13 - Capacidade aproximada do estabelecimento de ovos.
pamentos (Tabela 14), podendo ser alterada de acor- Estoque / expedigdo RECEBIMENTO VOLUME/  ESTOCAGEM ESTATICA VOLUME/
do com a necessidade da tecnologia adotada pelo (matéria-prima) DIA CAPACIDADE ESTATICA DIA
produtor e sua produgao diaria. Ocorrendo alteragdes, Fonte: Emater-DF < .
Lo ettty dlo oo Estoque / Expedigao:
a nova proposta deve ser apresentada para o érgao de 10 pilhas com no e
. - o - at is bandeias Um palete com cinco lastros no
inspegao sanitaria, antes da construgéao. maximo Seis 135, 3,600 maximo; cada lastro contendo 600 diizias
com 30 ovos em cada o -
i q quatro caixas; cada caixa com
turno; dois turnos por oo
, . 30 duzias de ovos
Recomendamos que os residuos dos ovos e os des- dia
cartados sejam aproveitados em compostagem. Fonte: Emater-DF

A seguir, apresentamos detalhamento descritivo e
plantas-baixa deste modelo e dos fluxogramas dos
manipuladores e dos processos.
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Tabela 14 - Maquinas e equipamentos — Granja Avicola

DENOMINAGAO QUANTIDADE CAPACIDADE/TOTAL
RECEPGAO

Lavador de caixa de coleta e transporte de ovos 1,0 1,00m x 0,60m
Mesa de apoio em ago inox 1,0 0,70 x 0,50m
Mesa de apoio em aco inox 1,0 1,60 x 0,60m
DEPOSITO DE EMBALAGEM PRIMARIA

Mesa de ago inox 1,0 1,00 x 0,60m
Prateleira de ferro 1,0 1,60 x 0,65 x 1,80m
SALA DE MANIPULAGAO

Mesa de limpeza em ago inox 1 1,30m x 0,5m
Mesa de apoio em ago inox 2 1,00m x 0,60m
Mesa de apoio em aco inox 1 1,20m x 0,50m
Ovoscopio 1 15 bandejas/hora
Classificador manual de ovos 1 12 unidades
Lavatério para as maos 1,0 1 x vez
Aquecedor de agua 1,0 1 unidade
ESTOQUE/EXPEDIGAO

Mesa de apoio em aco inox 1,0 1,60m x 0,60m
Palete modular de plastico 1,0 1.200 duzias
ENTRADA DE SERVICO (BARREIRA SANITARIA)

Lava botas em ago inox 1,0 1 unidade
Lavatério de maos 1,0 1 unidade
INSTALAGOES SANITARIAS

Banheiro feminino com roupeiro, lavatério, box sanitario e box de chuveiro 1.0 5.93m?

Banheiro masculino com roupeiro, lavatério, box sanitario e box de chuveiro 1,0 5.93m?

Fonte: Emater-DF
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Detalhamento descritivo

Barreira sanitaria: devem ser instaladas barreiras sa-
nitarias em todos os pontos de acesso a area de pro-
dugdo. Neste modelo, a barreira sanitaria tem acesso
a sala de manipulagao por meio de uma abertura com
cortina sanitaria e tem acesso a sala de expedicao, pois
é o local que sera realizado a embalagem secundaria,
que também é uma das fases de producgao (Figura 42).

Figura 42 — Barreira sanitaria da Granja Avicola —
Imagem 3D
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Fonte: Emater-DF.

Recepcao: apos a coleta dos ovos, que deve ser reali-
zada no minimo de 3 a 4 vezes por dia para evitar que
os ovos figuem quebrados e/ou sujos, estes devem ser
levados até a recepgao (Figura 43) onde seréo pré-se-
lecionados, fazendo a primeira separagao dos ovos
sujos, trincados e quebrados. Esta separagao diminui
o risco de contaminagao dos outros ovos limpos.

Figura 43 - Area de recepgdo com 6culo da Granja
Avicola - Imagem 3D
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Fonte: Emater-DF.
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Limpeza: quando necessario, os ovos com sujeiras
nas cascas ou com manchas devem ser limpos com
a utilizagao de papel ou colher de inox. Para este
modelo, os ovos nao serdo lavados, pois a aplicagao
das boas praticas agropecuarias (BPA) permite que
ovos sejam recebidos com poucas sujidades. Caso
necessite de lavagem dos ovos, alguns maquinérios
poderao ser utilizados nessa etapa. Os ovos trinca-
dos sujos devem ser descartados ou, quando nao for
possivel, devem ser quebrados em recipiente, devi-
damente identificado, de forma a garantir o destino
apropriado desses, ndo sendo possivel a sua utiliza-
¢ao para a alimentagao humana.

Os ovos trincados sujos poderao ser utilizados como
matéria-prima para fabricagdo de produtos destina-
dos a alimentagao animal.

Selecao (ovoscopia): esta é a fase de exame do ovo
onde é verificada a condigdo da casca e a sua quali-
dade interna. Este processo também avalia a limpeza
e a presenca de corpo estranho no ovo, anormalida-
des como manchas de sangue e desenvolvimento de
embrido (Figura 44). A ovoscopia consiste em colocar
0 ovo contra um foco de luz em um ambiente escuro.



PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Classificagao/Embalagem: os ovos devidamente  com capacidade de meia dizia, uma dizia, duas di-  Estoque e expedigao: recomendamos que 0s ovos
classificados sao acondicionados em embalagens  zias e meia ou outras quantidades (Figura 44). permanegam o minimo de tempo possivel em esto-

que. O local deve ser fresco e arejado, pois as tem-

Figura 44 - Area de seleg3o e classificagio dos ovos — Imagem 3D peraturas altas e baixa umidade apressam a perda

da qualidade dos ovos estocados. Orientamos que o
l i f I Ir Jr Jl[ tempo em estoque ndo seja superior a uma semana.
! ‘ ‘ l ’ l Neste local, ndo deverdo ser colocados outros pro-
: I I I I / dutos, principalmente se forem produtos com odores
fortes (Figura 45).
J ] " Figura 45 - Area de estoque e expedicao —imagem 3D.
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Fonte: Emater-DF.
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Granja Avicola

ESQUADRIAS:

0C1 - Oculo de .60 x .60m

0C2 - Oculo de .85 x .60m

PFT- 0.8 - Porta de ferro telada de .80 x 2.10m

PF- 0.8 - Porta de ferro de .80 x 2.10m

PFCT-0.9 - Porta de ferro de correr telada de .90 x 2.10m
JBFT-0.80 - Janela basculante de ferro telada de .80 x1.0m
JBFT-0.90 - Janela basculante de ferro telada de .90 x 1.0m
JBFT-1.20 - Janela basculante de ferro telada de 1.20 x 1.0m
JBFT-1.80 - Janela basculante de ferro telada de 1.80 x 1.0m
ESQUADRIAS BANHEIROS:

JBFT-1.20/6 - Janela basculante de ferro telada de 1.20 x 0.6m
PF - 0.6 - Porta de ferro de .60 x 2.10m

PF - 0.8 - Porta de ferro de .80 x 2.10m

PFAG - Porta de ferro de acesso giro para fora do
ambiente de .90x2.10m

OBSERVAGAO:
Todas as esquadrias terdo tinta base anticorrosiva antes
de serem pintadas

ESPECIFICAGOES:

PISO:

- Ceramica em todos os pisos internos

PAREDES:

- Azulejos até 2.7m de altura na sala de recepgéo,
manipulagao e higienizagao

- Pintura externa e interna em PVA ou acrilica impermeével
- Encontro de parede e piso com cantos arredondados
TETO:

- Forro PVC acrilico

COBERTURA:

- Telha de fibro cimento

ESTRUTURA DA COBERTURA:

- Metélica

- Todas as esquadrias serdo de ferro ou aluminio

- Todas as aberturas externas deverdo ser teladas

- Os 6culos em forma de guilhotina e cortina sanitaria

PLANTA BAIXA

TECNICO RESP.: Eng°. Agr® Almeri da Silva Martins - CREA 5752/D

AREA:
25,81m?

DATA DA CONCLUSAQ

3.600 ovos/dia indicada 16/09/2021

CAPACIDADE ‘ ESCALA:




PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Granja Avicola

MAQUINAS E EQUIPAMENTOS
A - Lavador de caixas de coleta e transporte de ovos —
B - Mesa de ago inox de 0,70m x 0,50m

C - Mesa de apoio de ago inox de 1.60x .60m
D - Mesa de ago inox de 1,30m x 0,50m

E - Mesa de ago inox de 1.00 x .60m

F - Mesa de ago inox de 1.20m x 0,50m I ] ! ] I ]
G - Prateleira de ferro

H - Palete modular de plastico Depésito de "
| - Armario com portas para depdsito de embalagens embalagem Deposito de
secundaria — primaria embalaggm
G secundaria
AMBIENTES | E |
07 Recepgao/ selegao

02 Sala de manipulacao

03 Embalagem secundério/ estoque e expedi¢do
04 Barreira sanitaria

05 Deposito de material de limpeza - DML

06 Deposito de embalagem primaria 8

07 Deposito de embalagem secundaria - armario ) Embalagem PROJECAO DO
\PROJECAO DO TELHADO Sala de Secundaria/ TELHADO \

LEGENDA manipulagao Estoque e -

BO - Bandeja com ovos expedicao

CMO - Classificador manual de ovos

COPE - Caixa de ovos prontas para expedi¢ao

CS - Cortina sanitaria =

D.M.L. - Deposito de material de limpeza Recepgédo

DOIC - Descarte de ovos imprdprios para consumo de ovos = T H ||

LX - Lixeira

LB - Lava botas COPE | COPE

LM - Lavatério de maos -

PTP - Porta toalha de papel L _

PSL - Porta sabonete liquido Cx.p/30 dz
OV - Ovoscopio de ovos

Barreira
, A DLALL Sanitaria Lastro max|
CAPACIDADE ESTATICA N @ de 4 caixas||HL
Recepcao de ovos: L x
10 Pilhas com no méaximo de 6 bandejas, com 30 ovos cada,  — | S —
total de 150 dizias ovos em cada turno, 2 turno por dia. @
Estoque e expedicao de ovos:
1 Palete com 5 lastros no maximo, cada lastro contendo
4 caixas, cada caixa com 30 dizias de ovos, perfazendo PROJECAO DA CALGADA! N A
um total de 600 dizias de ovos. —+— EROJEGO DO TELAARD
OBSERVAGRO: L‘ ’—‘ PLANTA DE MAQUINAS E EQUIPAMENTOS
Empilhamento méaximo de 5 lastros.
Passarela para bafheiro e vestiario ESCALA 1:50

LOCAQﬂO DE MAQUINAS E EQUIPAMENTOS
TECNICO RESP.: Eng°. Agr® Almeri da Silva Martins - CREA 5752/D
CAPACIDADE ‘ ESCALA:

DATA DA CONCLUSAO
16/09/2021

AREA:

25,81Tm* 3.600 ovos/dia indicada
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&

FACHADA -A-
ESCALA 1:50

66

FACHADA -B-
ESCALA 1:50

TECNICO RESP.: Eng°. Agr® Almeri da Silva Martins - CREA 5752/D

AREA:
25,81m?

CAPACIDADE
3.600 ovos/dia

FACHADA
ESCALA: DATA DA CONCLUSAO
indicada 16/09/2021
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FACHADA -C-

ESCALA 1:50

FACHADA
TECNICO RESP.: Eng°. Agr® Almeri da Silva Martins - CREA 5752/D
AREA: CAPACIDADE ESCALA: DATA DA CONCLUSAO
25,81m? 3.600 ovos/dia indicada 16/09/2021
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4 TNT

3.20
3.30
T
I
I
I

.85.60
P.0

%
CORTE -AA- CORTE-BB-

ESCALA 1:50 ESCALA 1:50

=

CORTE

TECNICO RESP.: Eng°. Agr® Almeri da Silva Martins - CREA 5752/D

DATA DA CONCLUSAQ
16/09/2021

AREA:
25,81m?

CAPACIDADE ESCALA:
3.600 ovos/dia indicada
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BANHEIROS - PLANTA BAIXA, CORTE E TELHADO

TECNICO RESP.: Eng°. Agr® Almeri da Silva Martins - CREA 5752/D

AREA:
25,81m?

CAPACIDADE ESCALA:
3.600 ovos/dia indicada

DATA DA CONCLUSAO

16/09/2021
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\PROJECAO DO TELHADO

®
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‘ PROJECAO DA CALCADA]

Passarela para barjheiro e vestiario

N\PROJEGAO DO TELHADO

|
_

PROJEGAO DO
r TELHADO

FLUXOGRAMA DE PRODUTOS
ESCALA 1:50
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\EROJECAO DO TELHADO
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N PROJEGAO DO TELHADO
FLUXOGRAMA DE MANIPULADORES
ESCALA 1:50

FLUXOGRAMA

TECNICO RESP.: Eng°. Agr® Almeri da Silva Martins - CREA 5752/D

CAPACIDADE
3.600 ovos/dia

AREA:
25,81m?

ESCALA:
indicada

DATA DA CONCLUSAQ
16/09/2021




PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Fabrica de laticinios
de pequeno porte

Figura 46 — Imagem 3D do modelo da fabrica de laticinios de pequeno porte

Figura 47 - Fluxograma Queijo Candango

Recepcao
do leite

Adicionar
ingredientes
(fermento
latico, corante)

e

[ podonagte

Tratamento
térmico

resiamens |«

Salga
do leite

Adicionar
- = ingredientes =
i (cloreto de Sodotiacds
calcio)

Pré-cozimento |e| Mexeduras |e|Cortes da massa|

Fonte: Emater-DF. Verificar o ponto |9 | Enformagem |9 Eér:;qi:z
A planta apresentada serve de pardmetro para aim-  Este modelo apresenta as seguintes areas: recepgao

plantagdo de uma Fabrica de Laticinios de Pequeno  ou plataforma de recepgado, processamento, salga e Secagem |e| salga |e| Secagem
Porte para processar 2.000 litros de leite por dia (Ta-  secagem, maturagao, armazenamento e expedicao,

bela 15), com base na legislagdo de estabelecimen-  depdsito de embalagens, deposito de material de

tos de pequeno porte de produtos de origem animal  limpeza e/ou produtos quimicos, banheiro/vestiario Embalar 9| Rotulagem |9| Cura

e vegetal localizados no ambito do Distrito Federal.  (Tabela 17). a vacuo

Os produtos definidos para a elaboragao do modelo

constam na Tabela 16, cuja produgao diaria foi esta-  As sugestdes de equipamentos (Tabela 18) sdo para | Expedigdo |e| Embalagem

belecida considerando 22 dias de trabalho divididos
por oito produtos.

a fabricagao dos produtos definidos. Os fluxogramas
apresentados (Figura 47, Figura 48, Figura 49, Figura
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Fonte: Emater-DF
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Figura 48 - Fluxograma Queijo Minas Padrao

[ padonao|

Adicionar
ingredientes
(cultura latica

Recepcao
do leite

Tratamento
térmico

Pré-fermentacdo

mesofila)
Adicionar
ingredientes =
(cloreto de %| Coagulacao |% | Cortes da massa

calcio coalho)

Enformagem el Pré-cozimento |e| Mexeduras |

prensagem

Qhoque % Embalagem/

térmico rotulagem
Armazenagem
expedicao

Fonte: Emater-DF

50, Figura 51, Figura 52, Figura 53) permitem a visu-
alizagao das etapas de processamento de cada pro-
duto e a planta-baixa dos fluxogramas demostram a
localizagdo adequada dos equipamentos.

A agroindustria de pequeno porte quando ndo possuir
fornecimento préprio de matéria-prima deve, prefe-
rencialmente, estar proxima ao processamento, uma
vez que o fornecimento garantido é de fundamental
importancia para a sustentabilidade da fabrica.

O tanque de fabricagao de queijos (pasteurizagao
lenta e coagulagado) é um equipamento que pode ser

Figura 49 - Fluxograma Queijo Minas Frescal

Recepcao - Tratamento
dolee  [|_Padronizagdo [>| LTI
Adicionar
= ingredientes

Corte |e| Coagulagao |€(cloreto de calcio,

cultura latica)

Enformagem/
prensa

Embalagem/
rotuiagem

Acondicionamento/
o
expedigao

Fonte: Emater-DF

utilizado tanto para pasteurizagao lenta como para
coagulagao do leite.

Parte dos residuos pode ser aproveitada na produgao
de bebida lactea e ricota. O excedente pode ser des-
tinado para alimentagao de animais e compostagem.

O produtor deve utilizar embalagens primarias apro-
priadas para uso em alimentos.

A seguir apresentamos detalhamento descritivo e

plantas-baixa deste modelo e dos fluxogramas dos
manipuladores e dos processos.
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Figura 50 - Fluxograma Ricota

Soro de leite

desacidificado %| Aquecimento |9| Adigdo de leite

Prensagem |e| Enformagem |e| Coagulacao

Embalagem |%|Acondicionamento|é| Estocagem

Expedicao

Fonte: Emater-DF

Figura 51 - Fluxograma Bebida Lactea

Adicao de
ingredientes
= (agucares
espessantes

e corantes

Mistura do
leite e soro

Tratamento

Coagulacgao |e| Resfriamento | < térmico

Estocagem | el Acondicionamento | el

Expedicao

Quebra do
coagulo

Aromatizagao
saborizacao

Envase

Fonte: Emater-DF
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Figura 52 - Fluxograma logurte

Recepcao
do leite

. [redrorases |

Adicao de
acucar

Coagulagao |e| Resfriamento |e

Tratamento
térmico

Quebra de
coalhada

Aromatizagao
saborizacao

Estocagem | el Acondicionamento | el

Envase

Expedigao

Fonte: Emater-DF

Figura 53 - Fluxograma doce de leite

Adicao N Neutralizacao Adicao de
do leite da acidez agucar
Determinacao P Aquecimento

do ponto & i:c:':agdaigr:it‘:s do leite
(grau brix) 9 (concentragao)

Armazenagem
e expedicao

Fonte: Emater-DF

Tabela 15 - Capacidade aproximada do estabelecimento - Laticinio

RECEBIMENTO

(matéria-prima) VOLUME/DIA  ESTOCAGEM ESTATICA / CAPACIDADE ESTATICA VOLUME/DIA
Queijo curado Até 1.875 kg
Queijo frescal 100 kg
Recepgdo e armazenamento ) Ricota 39 kg
Origem da matéria-prima: produgao 2.000 L
propria e/ou produtores da regido logurte 340L
Bebida lactea fermentada 410 L
Doce de leite 40 kg
Fonte: Emater-DF
Tabela 16 - Produtos que pretende fabricar — Laticinio
DENOMINAGAO DE VENDA PRODUGAO DIARIA UNID. MEDIDA
Queijo minas meia cura 20 kg
Queijo minas padrao 20 kg
Queijo minas meia cura (marca Candango) 20 kg
Queijo frescal 100 kg
Ricota 32 kg
logurte 340 Litros
Bebida lactea fermentada 410 Litros
Doce de leite 40 kg
Fonte: Emater-DF
Tabela 17 - Instalagdes do estabelecimento - Laticinio
DENOMINAGAO TEMP.(°C) CAPACIDADE
Area de recepgao Ambiente 2.000L
Area de processamento Ambiente 6 Colaboradores
Sala de maturagao 10a20°C 1.875 kg
Sala de armazenagem refrigerada/ expedicao Ambiente Até 18,40m?
Depdsito de embalagem Ambiente -
Barreira sanitaria Ambiente =
Banheiro/vestiario (masc./fem.) Ambiente 2 colaboradores simultaneamente

Fonte: Emater-DF
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Tabela 18 — Maquinas e equipamentos

DENOMINA(,‘IT\O QUANT. CAPAC./TOTAL DENOMINA(,‘IRO QUANT. CAPAC./TOTAL

RECEPGAO Conjunto de Prensa (volume sera implementado de acordo com a produgdo) 5 20 kg cada
Bomba centrifuga para bombeamento do leite do caminh&o 1 10 m%h logurteira 1 500 L
Tanque de recepgao 1 2.000 L Panela de doce de leite 1 150 L
Bomba centrifuga sanitaria (envio de leite ao pasteurizador) 1 1.000 L/hs Balanga 1 15 kg
Filtro tubular de linha 1 - Mesa de ago inox com borda 3

Pasteurizador a placas 1 1.000 L/h Seladora a vacuo 1 -

Pia de higienizagdo das maos 1 - Bancada de apoio com cuba profunda para higienizagao de : )

Palete para higienizagado 8 - equipamentos

Aquecedor de agua 1 - Aquecedor de agua 1 -
Termometro 1 - Refrigerador para fermentos 1 -
LABORATORIO Pia para Higienizagdo de maos 1 =
Bancada de apoio 1 = SALA DE MATURAGAO

TESTE ALIZAROL Prateleiras para as camaras de secagem, maturacao e estocagem 400 pegas de
Acidimetro Salut (pistola de alizarol) 1 - (estante com 5 prateleiras cada de 1,00m x3,00) ° 1 kg
Copo becker 50 ml 1 50 ml Carrinho para transporte dos queijos 1 =

TESTE ACIDEZ TITULAVEL(Dornic) Equipamento refrigerante de ar 1 24.000 BTU
Acidimetro Dornic 0-100 °D 1 - Umidificador de ar 1 -

Becker de 50 ml 1 50 ml Exaustor 1 -

Pipeta graduada de 10 ml 1 10 ml SALA DE ARMAZENAGEM REFRIGERADA/EXPEDIGAO

TESTE DENSIDADE RELATIVA 15°C Refrigeradores ou camara fria ve~rtical (Volume sera implantado de 4 3.000L
e e mEi 1596 1 ; acordo com aumento da producao)

Proveta de plastico 500ml 1 500 ml Paletes modulares de plastico - -

TESTE FOSFATASE E PEROXIDASE GERADOR DE CALOR

Reagentes para Teste de Peroxidase e Fosfatase Alcalina 1 - Caldeira 250 kgv/h (ndo obrigatdrio) 1 250 kgv/h
Reagentes para Teste de Fosfatase Alcalina 1 - Caldeira Geradora de Vapor — capacidade de 300 kg / h (ndo obrigatdrio) 1 300 kg/h
Becker de 50 ml 2 50 ml DEPOSITO DE EMBALAGEM

Teste Indice Crioscopico 1 - Prateleira metalica ou outro material compativel (220x40x200) 1

Teste Teor de Gordura 1 - DEPOSITO DE MATERIAL DE LIMPEZA

Teste Teor de Sélidos Totais e Teor de Sélidos Nao Gordurosos 1 - Armario com prateleiras (60x35x260) 1

Teste Pesquisas de Neutralizantes de Acidez 1 = BARREIRA SANITARIA

Teste Pesquisas de Reconstituintes de Densidade ou do indice Crioscopico 1 = Lava botas 1

Teste Pesquisas de Substancias Conservadoras 1 = Pia de higienizagdo de maos 1

SALA DE PROCESSAMENTO BANHEIRO / VESTIARIO (MASC./FEM.)

Tanque de fabricacdo de queijos (Pasteurizagao lenta e coagulagao) 2 1.000 L Roupeiro Guarda Volumes ¢/ 06 portas com divisérias 1

Par de liras para corte — vertical e horizontal 2 = Fonte: Emater-DF
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Detalhamento descritivo

Areade recepc¢ao: local destinado para a recepgao (Fi-
gura 54), medicao e filtragao do leite. A recepgao do lei-
te pode ser por bombeamento ou por latdo a depender
do tipo de transporte. O leite produzido na propriedade
sera recebido direto da ordenha para o tanque de resfria-
mento. O leite deve ser filtrado antes de ser encaminha-
do para o processamento. O veiculo e/ou lates deverao
ser lavados e sanitizados logo ap6s o recebimento.

Figura 54 - Area de recepgao —Imagem 3D

Fonte: Emater-DF.

E importante ressaltar que a area de recepcdo deve
possuir projecao de cobertura com prolongamento
suficiente para protegao das operagdes realizadas
pelo colaborador.

Laboratorio: a realizagéo de testes de leite adquirido
de outros produtores é exigida em legislagao, sdo os
seguintes:

a) temperatura;

b) teste do Alcool/Alizarol na concentragao minima de
72% v/v (setenta e dois por cento volume/volume);

c) acidez titulavel,

d) indice crioscopico;

e) densidade relativa a 15/15 °C (quinze/quinze graus
Celsius);

f) teor de gordura;

g) teor de solidos totais e teor de sélidos ndo gordu-
rosos;

h) pesquisas de neutralizantes de acidez;

i) pesquisas de reconstituintes de densidade ou do
indice crioscopico; e

j) pesquisas de substancias conservadoras.

E de responsabilidade do estabelecimento o controle
das condigdes de recepcao do leite, bem como a se-
lecdo da matéria-prima. Com as analises, é possivel
avaliar a qualidade do leite, evitando-se a recepgao de
um produto contaminado.

Para o estabelecimento que processar exclusivamente
leite oriundo de sua propriedade rural, devem ser rea-
lizados os testes do alcool / alizarol, acidez titulavel e
densidade relativa a 15 °C.
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Apds a pasteurizagao do leite, devem ser realizadas
as analises de fosfatase alcalina e peroxidase para
controle do processo de pasteurizagao do leite para
industrializagao.

Caso o estabelecimento ndo possua condigoes de re-
alizar em laboratorio préprio (Figura 55) as analises de
controle de qualidade dos produtos acabados, essas
devem ser realizadas em laboratérios externos.

Figura 55 - Area de laboratério — Imagem 3D

Fonte: Emater-DF.
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Area de processamento: espago destinado para
a produgdo dos produtos lacteos. Os fluxos de pro-
dugao poderao ocorrer de forma simultanea, desde
que haja uma boa gestao. A altura de 4m de altura de
pé-direito, possibilita instalagdo dos equipamentos,
além de garantir conforto térmico ao espaco. O bal-
cdo de trabalho instalado na area de processamento
é provido de armarios que serao utilizados para arma-
zenagem de ingredientes secos (Figura 56).

Figura 56 - Area de processamento — Imagem 3D

|

Fonte: Emater-DF.

Modulo sanitario: o médulo proposto é composto
por um hall de acesso aos colaboradores onde estao
os armarios individuais, com acesso ao vestiario, ao
sanitario e a barreira sanitaria. Todos os ambientes
sao isolados por porta e dispdem de circulagao de ar
adequada. Compde este espago, também, o depdsito
de material de limpeza.

Figura 57 — Barreira Sanitaria, vestiario e sanitario —
Imagem 3D

Fonte: Emater-DF.
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Deposito de embalagem primaria: espago destinado
ao armazenamento de embalagens. A recepgao das
embalagens para o abastecimento e armazenamento
no deposito, sera através da abertura do 6culo, para
evitar a entrada na area de manipulagdo sem a devida
higienizagao pessoal.

Figura 58 — Deposito de embalagem primaria — Imagem 3D

Fonte: Emater-DF.
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Sala de maturagao: local onde ocorre a maturagao
dos queijos para atribuir identidade (cor, odor, sabor e
textura) por meio do correto controle da temperatura
e umidade do local. Os parametros de temperatura e
umidade sao baseados na tecnologia de cada pro-
cessamento dos itens que serdo maturados. Para o
controle de temperatura, foi definido um ar-condicio-
nado 24.000 BTU, Tipo Inverter, para a manutengao da
temperatura estavel automaticamente. Para o controle
de umidade, foi definida a utilizagdo de climatizador,
tipo doméstico (ou industrial), ligado a um controlador
digital de umidade de alta precisao com interruptor
inteligente. Essa proposta substitui a camara fria, que

Figura 59 - Sala de cura -imagem 3D.

Fonte: Emater-DF.

exige alto investimento e é desvantajosa no contro-
le adequado de umidade. Logo, o controle propos-
to sera mais viavel economicamente e proporciona
maior tecnificagdo da producgéo de queijo. Caso seja
necessario, esta area também pode ser utilizada para
instalagao de camara fria, sem prejuizo estrutural e da
capacidade de armazenamento planejada.

O produtor que adotar essa planta pode empregar o
método de salga seca, na qual é garantida a qualidade
do produto final a0 mesmo tempo em que diminui o
custo de implantagao da agroindustria, além de manter
as caracteristicas tradicionais de cada tipo de queijo.
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Estocagem/expedicao: espago destinado ao arma-
zenamento de produtos acabados para expedigao e/
ou que necessitem de armazenamento sob refrige-
racdo. As portas devem ter tamanhos maiores para
facilitar a saida das caixas e movimentagao de equi-
pamento quando necessario. A proposta do modelo é
a utilizagao de freezers verticais, em fungao do custo
inicial de implantacéo. Porém, a depender da neces-
sidade e disponibilidade, podem ser substituidos por
camaras frias.

Figura 60 — Area de estocagem e expedigdo — Imagem 3D

Fonte: Emater-DF.
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Fabrica de Laticinios de Pequeno Porte

ESQUADRIAS:

0C1 - Oculo de .60 x .60m

0C2 - Oculo de .80 x .60m

CS - Cortina sanitaria 1.75x2.10m

PF- 0.8 - Porta de ferro ou aluminio de .80 x 2.10m

PFT- 0.8 - Porta de ferro ou aluminio de .80 x 2.10m
PCFT-1.60 - Porta de ferro ou aluminio de correr telada
de 1.60 x 2.10m

PF- 1.0 - Porta de ferro ou aluminio de 1.00 x 2.10m

PPF- 1.0 - Porta com postigo de ferro ou aluminio de 1.00
x2.10m

PI- 0.8 - Porta de isopainel .80x2.1 JBFT-0.6 - Janela
basculante de ferro telada de .60 x1.0m

JBFT-2.0 - Janela basculante de ferro telada de 2.00 x 1.0m
VW 1.2 - Visor de Vidro 1.2x.80

OBSERVAGAO:
Todas as esquadrias terdo tinta base anticorrosiva antes
de serem pintadas

ESPECIFICAGOES RECOMENDADAS:

PISO:

- Ceramica em todos os pisos internos.

PAREDES:

- Azulejos até 2.10m de altura a todo interior da
agroindustria, sendo facultado a utilizagdo nos
depositos, na sala de maturagdo e na expedigao.

- Pintura externa e interna em PVA ou acrilica impermeavel.
- Encontro de parede e piso com cantos arredondados.
TETO:

- Forro PVC acrilico.

COBERTURA:

- Telha de fibrocimento.

ESTRUTURA DA COBERTURA:

- Metélica

- Todas as esquadrias serdo de ferro ou aluminio.

- Todas as aberturas externas deverao ser teladas.

- Os 6culos em forma de guilhotina e cortina sanitaria.

LEGENDA:

CS - Cortina sanitaria

LX — Lixeira

LB- Lava botas

LM — Lavatério de maos

PTP - Porta toalha de papel
PSL - Porta sabonete liquido

PLANTA BAIXA

TECNICO RESP.: Paulo Henrique de Melo Alvares

DATA DA CONCLUSAO
22/09/2022

CAPACIDADE
2000 litros/dia

ESCALA:

175,69m? indicada

AREA: ‘
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Fabrica de Laticinios de Pequeno Porte

MAQUINAS E EQUIPAMENTOS

A - Tanque de recepgao e bomba centrifuga
AA- Aquecedor de Agua

B - Pasteurizador a placas s ___J
C - Palete para higienizagao das caixas brancas e latdes
D - Pia de higienizag@o das maos

E - Bancada de apoio

F - Tanque de fabricagdo de queijos | |
G - Conjunto de prensa _ ]x
H - logurteira U T
| - Panela de doce de leite
J - Balancga (@)
K- Mesa de ago inox com borda

L - Seladora a vacuo

M - Carrinho para transporte dos queijos

N - Bancada de apoio com pias para higienizagao

de formas e armario inferior para armazenagem de
ingredientes secos.

O - Paletes plasticos para caixas limpas

P - Roupeiro guarda volumes

Q - Prateleiras metalicas

R - Prateleiras para as camaras de secagem, maturagado
e estocagem

S - equipamento refrigerante de ar

T - Refrigeradores ou camara fria vertical

U - Depdsito de material de limpeza

V - Umidificador de ar

X - Exaustor

Y - Refrigerador para Fermetos

Z - bomba centrifuga

0c2

QOO0

[0]0/0/0) o
0000
OOOO [__oc2

00O
OO0

AREAS DA AGROINDUSTRIA

1 - Area de recepgéo

2 - Sala de processamento

3 - Sala de maturagao

4 - Sala de armazenagem/Expedicao
5 - Barreira sanitaria

6 - Deposito de embalagem primaria
7 - Banheiro/vestiario feminino

8 - Banheiro/vestiario masculino

9 - Hall de passagem

10 - Laboratério

11 - Cobertura de protecao

LOCACAO DE EQUIPAMENTOS

ESCALA 1:75

LDCAQEO DE MAQUINAS E EQUIPAMENTOS
TECNICO RESP.: Paulo Henrique de Melo Alvares
AREA: ‘ CAPACIDADE

DATA DA CONCLUSAO
22/09/2022

ESCALA:

175,69m? 2000 litros/dia indicada
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L

70

/4/
7%

FACHADA A
ESCALA 1:75

80

FACHADA B
ESCALA 1:75

FACHADA

TECNICO RESP.: Paulo Henrique de Melo Alvares

AREA:
175,69m?

CAPACIDADE
2000 litros/dia

ESCALA:
indicada

DATA DA CONCLUSAO
22/09/2022
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ESCALA 1:75 ESCALA 1:75
CORTE
TECNICO RESP.: Paulo Henrique de Melo Alvares
AREA: CAPACIDADE ESCALA: DATA DA CONCLUSAO
175,69m? 2000 litros/dia indicada 22/09/2022
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FLUXO DE SAIDA DOS PRODUTOS

FLUXOGRAMA

TECNICO RESP.: Paulo Henrique de Melo Alvares

AREA:
175,69m?

CAPACIDADE
2000 litros/dia

ESCALA:
indicada

DATA DA CONCLUSAO
22/09/2022
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FLUXO DOS QUEIJOS CURADOS

FLUXOGRAMA
TECNICO RESP.: Paulo Henrique de Melo Alvares
AREA: CAPACIDADE ESCALA: DATA DA CONCLUSAO
175,69m? 2000 litros/dia indicada 22/09/2022
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FLUXO DO IOGURTE/LEITE FERMENTADO
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FLUXOGRAMA

TECNICO RESP.: Paulo Henrique de Melo Alvares

AREA:
175,69m?

CAPACIDADE
2000 litros/dia

ESCALA:
indicada

DATA DA CONCLUSAO
22/09/2022
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